
Reflets de Gelfin’Or®: verwen je klanten met de 
beste croissants en chocoladekoeken

Reflets de Gelfin’Or® : régalez 
vos clients des meilleurs crois-
sants et pains au chocolat

Als artisanale bakker wil je je klanten verwennen 

met de beste producten. Croissants en choco­

lade koeken zijn, naast brood, de absolute 

nummer 1. Voor deze basisproducten is de  

keuze voor uitstekende kwaliteit des te meer  

van belang. Met de boterviennoiserie 

van Reflets de Gelfin’Or® garandeert 

Vandemoortele constante kwaliteit: altijd  

een goudgele korst, gelijkmatige bladering  

en een authentieke zuurdesemsmaak.  

Daarvoor komen je klanten terug.

En tant que boulanger artisan, vous voulez gâter 

vos clients avec les meilleurs produits. Outre le 

pain, les croissants et les pains au chocolat sont 

le numéro 1 incontesté. Pour ces produits de 

base, choisir une excellente qualité est d’autant 

plus important. Avec la viennoiserie au beurre 

de Reflets de Gelfin’Or®, Vandemoortele 

garantit une qualité constante : toujours 

une robe jaune dorée, un feuilletage uniforme 

et un goût de levain authentique. 

Chiche que vos clients reviendront.

Goudgele, 
krokante korst

Robe jaune dorée 
croustillante Gelijkmatige 

bladering 

Feuilletage 
uniforme

Heerlijke smaak en rijk aroma

Saveur exquise et arôme riche

Boterviennoiserie
met heerlijke zuurdesemsmaak

Viennoiserie au beurre 
au délicieux goût de levain

DÉ 

VIENNOI SERIE 

VOOR 

ARTISANALE 

BAKKERS
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VIENNOISERIE 

DES ARTISANS



K157 - Rechte botercroissant
Croissant droit au beurre

K246 - Mini-croissant 
met boter
Mini-croissant au beurre

K158 - Boterchocoladebroodje
Pain au chocolat au beurre

K236 - Mini-chocoladebroodje 
met boter
Mini-pain au chocolat au beurre

K238 - Mini-rolkoek met boter
Mini-pain aux raisins au beurre

168 stuks / doos 
168 pièces / carton

250 stuks / doos 
250 pièces / carton

200 stuks / doos 
200 pièces / carton

180 stuks / doos 
180 pièces / carton

165 stuks / doos 
165 pièces / carton

65 g / stuk
65 g / pièce

25 g / stuk
25 g / pièce

30 g / stuk
30 g / pièce

35 g / stuk
35 g / pièce

75 g / stuk
75 g / pièce

REFLETS DE GEL F I N’O R®

De geheimen van een rijk 
assortiment met een authentieke 

smaak en een goudbruine, 
knapperige bladering?

Les secrets d’une gamme riche,  
au goût inimitable et feuilletage 

doré et croustillant ?

Authentieke recepten volgens  
de traditionele knowhow

Des recettes authentiques et 
respectueuses du savoir-faire

Gemaakt van zorgvuldig 
geselecteerde ingrediënten

Une sélection rigoureuse des ingrédients

Een gebruiksvriendelijk gamma  
voor de artisanale bakker

Une gamme facile à remettre en œuvre,  
au plus proche de l’artisanat

Boterviennoiserie met 
zuurdesemsmaak

Viennoiserie au beurre  
au goût de levain

Goudgele, mooi bladerende croissants 
en chocoladebroodjes geïnspireerd op 
de Franse viennoiserietraditie, daar 
kan je mee uitpakken in je bakkerij. 
Je klanten proeven het authentieke 
vakmanschap in elke hap: de volle 
smaak van boter in combinatie met de 
lichte zuurdesem smaak. En jij geniet het 
gebruiksgemak!

Des croissants et pains au chocolat jaune 
doré, au feuilletage uniforme, inspirés de 
la tradition de la viennoiserie française, 
sont un atout considérable dans votre 
boulangerie. Vos clients goûteront le 
savoir­faire authentique à chaque 
bouchée : la pleine saveur du beurre  
en combinaison avec le goût subtil  
de levain. Et vous, vous apprécierez  
la facilité d’utilisation !

De beste croissants 
en chocoladekoeken? 
Met zuurdesemsmaak

Les meilleurs croissants  
et pains au chocolat ?
Avec le goût de levain bien sûr

MINI MINI MINI

Ottergemsesteenweg-Zuid 816 - B-9000 Gent
T 09 240 17 41 - customer.service.vamix@vandemoortele.com
    VandemoorteleProfessional - www.vandemoortele.com
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