
IDÉES 
HAMBURGERS 

À THÈME



Tomato ketchup

Vandemoortele®

Moutarde

Vandemoortele®

Samurai

Vandemoortele®

Burger Halloween
Fossette aux boulettes apéro, laitue, 
moutarde et sauce S amurai

Martino

Vandemoortele®

Tomato ketchup

Vandemoortele®

B831

Fossette multicéréales

Mayonnaise

Vandemoortele®

Curry ketchup

Vandemoortele® 

Tartare

Vandemoortele®

Dill chips

Vandemoortele®

B399

Fossette

B399

Fossette

Risso®

Evolution

Hawaï

Vandemoortele®

Mayonnaise

Vandemoortele®
B958

Soft bun aux graines 
de sésame et de cumin

B958

Soft bun aux graines 
de sésame et de cumin

B959

Soft bun aux graines
de sésame et de lin

SAVOUREUX À 
CHAQUE MOMENT

Burger de la S aint-Valentin
Soft bun aux graines de sésame et de cumin, burger de bœuf, cheddar, 
radis marinés et oignon rouge, tomate, moutarde et Tomato ketchup

Pepper

Vandemoortele®

Risso®

Evolution

Risso®

Evolution

Burger d’hiver
Soft bun aux graines de sésame et de lin, burger de bœuf, 
lardons, fromage Morbier et sauce Pepper

Burger de Pâques
Soft bun aux graines de sésame et de cumin, poulet pané,  
laitue romaine, maïs et sauce Hawaï fruitée

Burger d’été
Fossette multicéréales avec burger végétalien, laitue, 
concombre mariné, oignon rouge, et sauce Martino

Burger de la rentrée
Fossette au poisson pané, laitue, tranches 
de cornichon aigre-doux et sauce tartare

Burger Coupe du Monde
Soft bun aux graines de sésame et de lin, morceaux de boulette, 
salade iceberg, oignons frais, mayonnaise et curr y ketchup

Qui n’aime pas un hamburger ? Avec les produits 
prêts à l’emploi de Vandemoortele, chaque  
« burger du mois » est toujours savoureux, tout 
en étant étonnamment différent à chaque fois ! 

Moutarde

Vandemoortele®

B959

Soft bun aux graines
de sésame et de lin
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Plus de 
commodité
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Plus de 
temps
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Plus de 
marge

Plus épicé ? 
Ajoutez des 

noix au wasabi 
concassées !

 
Le piment 

jalapeño relèvera 
par faitement 
votre burger !

Miser sur 
l ’originalité ? 

Ajoutez du 
chicon confit !

Plus de 
piquant ? 
Rehaussez 

d’ananas et 
de piment !
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   VandemoorteleProfessional   Vandemoortele_Professional 
www.vandemoortele.com

Retrouvez toutes les recettes et 
les affiches de comptoir 
sur vandemoortele.com 

ou scannez le code QR

POUR UN MENU PLEIN DE 
SENSATIONS ESTIVALES

Burger des vacances
Soft bun aux graines de sésame et 
de cumin, burger de bœuf chianina, 
pancetta frite, mozzarella, roquette, 
courgettes grillées, tomates séchées 
et sauce Bourgy burger

Bourgy burger
Vandemoortele®

B958

Soft bun aux graines 
de sésame et de cumin

Pepper
Vandemoortele®

Risso®
Evolution

Astuce de vente !
Voir, c’est acheter ! Alors 
mettez en vedette votre 

hamburger à thème. 
Accrochez les affiches 

de comptoir dans votre 
commerce et boostez 

vos ventes ! 

‘ Un délic
e    

  estiv
al’

Partagez ici ce qui fait la singularité 

de votre burger et/ou votre menu 

« burger + frites ». Indiquez le prix 

dans la bulle. Bonne chance !

€

BURGER DES VACANCES
Burger du mois


