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QUALITY
R CHEFS

HET NIEUWE
BAKKEN EN
BRADEN:
snel, gecontroleerd
en smaakvol
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BAKKEN EN BRADEN

RISSO® E

100% PLANT
BAK- EN BRA
MET BOTERA
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RISSO® EVOLUTION:
DE OPLOSSING VOOR

AND [
NIJP SMAAKVOL BAKKEN
5 EN BRADEN
BAKKEN EN BRADEN :
RiSs0
" {{_.r’ De chef en zijn pan, een onafscheidelijk duo

RISSO Q a in de keuken, klaar om het verschil te maken.

Risso® Evolution is dé oplossing voor wie
100% PL r. snel wil bakken en braden, met optimale
BAK- EN bruining en smaak. Een hands-on vloeibare
] vetstof met boteraroma waarmee je eenvoudig
B
MET BOT aan de slag gaat. Een (r)evolutie in je keuken!
RISSO°

EVOLUTION

x 9 knijpfles
415653

VEELZI)DIGE
OPLOSSING VOOR

ELKE TOEPASSING

Met Risso® Evolution brengt Vandemoortele
vakmanschap, veelzijdigheid en veel zin
voor kwaliteit samen in een vloeibare bak-
en braadvetstof. Maximale convenience
voor het bereiden van groenten, vlees, vis,
gevogelte, aardappelen...

De ideale vervanging voor geklaarde boter.
Is resistenter tegen hogere temperaturen
dan klassieke vaste vetstoffen. Bruikbaar in
een braadpan, in de combisteamer en op de
bakplaat. Onmisbaar in de keuken!



ANDERE

RISSO® VLOEIBARE
EVOLUTION VETSTOF IN

DE MARKT

EFFICIENT

+ Vlot doseerbaar
{ook vloeibaar
vanuit de
koelkast)

¢ Snel op
temperatuur

+ |s eerder olie

« Bakken in olie

« Voelt als frituren

¢ Meer spatten

* Temperatuur
minder onder

+ Gecontroleerd
baklen en braden

» Klassieke
schuimvorming

« Beperkt spatten

controle
SMAAKVOL
. Opt.in?ale + Voedsel
. bruining verbrandt sneller
.+ Krolant » Uitgedroogde korst
gebakken
* Sappig
vanbinnen

+ Herbruikbaar + Beperkt
{kan meerdere herbruikbaar
malen in door verbrande
dezelfde pan bakresten

bakken)
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QUALITY
o CHEFS

WAAROM
RISSO° EVOLUTION
EEN (R)EVOLUTIE IS?

Snel en gecontroleerd
bakken en braden

Optimale bruining, krokant
smaakvol gebakken en toch mals

en sappig

Hittestabiele vetstof,
beperkt spatten

Voordelig: meerdere malen
bakken in dezelfde pan

x 9 knijpfles
OOK LANG 415653
HOUDBAAR

BUITEN DE i 5.5

KOELKAST
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100% PL

Met Risso®Evolution bak je
gecontroleerd groenten, vlees,
vis, gevogelte, aardappelen,...
zonder het voedsel te verbranden.
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