
1

MY ORIGINAL® CAKES
CATÁLOGO DE TARTAS AMERICANAS
PARA EL CANAL PROFESIONAL

Ammmmmérica...
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LAS AUTÉNTICAS 
TARTAS AMERICANAS 
LLEGAN A TU 
ESTABLECIMIENTO

Desde su aparición en los años 80, las tartas 
americanas se han convertido en el capricho 
favorito de todo el mundo gracias a su 
espectacular aspecto y a su sabor dulce y fresco.

En My Originals® Cakes fuimos pioneros en 
recoger la esencia de la auténtica pastelería 
estadounidense y, actualmente, somos una 
marca líder en experiencia y calidad, con una 
amplia y variada gama de tartas pensadas para 
cubrir las necesidades de los consumidores 
siguiendo las últimas tendencias.

En este catálogo encontrarás la oferta más 
completa y sabrosa para hoteles, cafeterías, 
restaurantes, catering y restauración colectiva, 
y retail, listas para incorporar a tu surtido y 
triunfar entre todos tus clientes. ¿Preparado 
para embarcarte en un viaje lleno de sabor?

¡Nuestras tartas
SON TENDENCIA!

Además de ser las favoritas en las 
celebraciones y como postres, las tartas 
se consumen cada vez más como snack, 

merienda o capricho del día.

El estilo de vida saludable 
está de moda y nuestras tartas 

no llevan ni conservantes, ni 
colorantes ni aromas artificiales. 

Y, además, ¡son vegetarianas*!

Los negocios actualmente 
requieren soluciones fáciles de 
preparar, elaborar y servir que 

no exijan muchas complicaciones, 
como nuestras tartas.

 ¡Descongelar 
y servir!

Los consumidores llevan estilos 
de vida muy activos y ven en las 

tartas un antojo que les hace 
disfrutar la vida.

ON
THE
GO

*Basado en la definición de la EVU y la ISO 23662:2021
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¿Qué tendrá el estilo americano que atrae a todo el mundo? 
Descúbrelo de la forma más deliciosa con estas tres espectaculares 
tartas 100% american style que son todo un icono mundial de la 
pastelería. Añádelas a tu oferta y verás como se convierten también 
en las reinas de tu establecimiento.

Tarta de 
Zanahoria

Tarta de Queso

Cake Red VelvetSi el rojo despierta pasión, espera a servir esta 
maravilla a tus clientes. Una deliciosa tarta de 

chocolate de color rojo rellena y cubierta con una 
suave capa de sabroso queso crema y delicadamente 

decorada con virutas de chocolate blanco. 
Es esponjosa, húmeda y con una textura sedosa de 

lo más sorprendente. ¿Lo mejor? ¡Que no hemos 
utilizado ningún colorante artificial en su elaboración!

¡Prec
ortad

as        

y list
as!

Casi todas nuestras tartas redondas vienen 
precortadas en 12 deliciosas porciones para 
que puedas servirlas de forma cómoda y rápida 
en cualquier momento del día. Tan fácil como 
descongelar, ¡y listo! 

Estilo y sabor americano
EN ESTADO PURO

¡La favorita de muchos! Esta suave tarta redonda 
rellena de zanahoria picada y trocitos de nuez será 
recordada por su impresionante sabor y textura al 
paladar. Rellena de queso crema, elegantemente 

terminada con una suave cobertura de queso crema y 
decorada con crujientes pedacitos de nuez. Un bocado 

y estás perdido. Sin duda, será también tu favorita. 

Otro clásico americano que nunca falla. 
Esta deliciosa tarta de queso elaborada con una 
mezcla de queso cremoso y aromática vainilla, y 

con una base de galleta speculoos se convertirá en 
la elección predilecta de tus clientes más golosos. 

¿Quieres capturar un dulce momento para siempre? 
Say cheese!

47227

81602

47729

TARTAS 
AMERICAN 
LIFESTYLE

tarta
americana

La autentica´
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“Si puedes soñarlo, puedes hacerlo”. Y nosotros hemos hecho 
realidad estas dos espectaculares tartas para satisfacer la 
pasión de los más fanáticos del chocolate. Ahora te toca a ti, 
incorpóralas a tu oferta y cumple los deseos de todos tus clientes.

Cake Triple
Chocolate

Cake de Choco
y Choco blanco

¿Creías haberlo visto todo? Espera a degustar 
esta deliciosa obra maestra rellena de crema de 
chocolate blanco y chocolate negro, y cubierta 
de chocolate con hermosos remolinos blancos 

realizados a mano. Elegante por fuera y por 
dentro, este cake es un espectáculo de magia 

para la vista y el paladar. 

¡Choc
o

 sost
enible

s! Nuestras tartas de chocolate están elaboradas 
con productos de chocolate que poseen la 
certificación Rainforest Alliance.

El sueño americano
RECUBIERTO DE 
CHOCOLATE

El capricho definitivo para los más golosos; con base 
esponjosa de auténtico chocolate y cubierta por 

un delicioso relleno de ganache francés... ¡también 
100% de chocolate! Además, gracias a su precioso 

acabado con láminas de chocolate y cacao en polvo, 
obtenemos como resultado una tarta que entra por 

los ojos… ¡y explota de sabor en boca!

50248

47811

TARTAS 
CHOCOLATE 
FANS

tarta
americana

La autentica´
Con c

ertific
ación

Rainfor
est A

llianc
e
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TARTAS 
SQUARE 
PORTIONS¿Buscas una solución para mejorar tus márgenes sin renunciar a 

la calidad y al sabor? Esta selección de tartas en plancha será tu 
mejor apuesta. Su forma rectangular y precortada las hace ideales 
para ofrecer en porciones o en trozos más pequeños, como postre, 
snack, o para servir en bufés y caterings. 

Rocky Road Cake ¿Te gusta vivir emociones? Esta irresistible tarta 
de brownie elaborada con chocolate te llevará tan 
lejos como quieras. La parte inferior está hecha de 

masa crumble para darle un toque excepcional y, en 
la parte superior, una exquisita capa de delicioso 

caramelo, trocitos de tarta de chocolate y nueces 
pecanas, y decorada con rayas de chocolate blanco. 

¡Qué placer!
36 piezas

21 piezas

24 piezas

Esta espectacular tarta de zanahoria será la delicia 
de todos tus clientes. Su rica textura con trozos de 
nuez y zanahoria cortada en cubitos y su elegante 
fudge blanco decorado con pedacitos de sabrosas 
nueces crujientes convertirán cada bocado de tus 

clientes en un delicioso momento imposible de 
olvidar. ¿No te lo crees? ¡Pruébala y lo entenderás!

Cake de Chocolate ¿Quieres una tarta que se pueda comer 
tanto fría como caliente? Esta suave tarta de 

chocolate cubierta con una irresistible capa de 
delicioso fudge es tu mejor opción. ¿Un pequeño 

truco? Caliéntala un poco y cautiva a todo el 
mundo con su cremoso fudge fundido.

Sabor y rentabilidad
MUY UNIDOS

53316

53317

53318

¡Super
envas

e!
Nuestras tartas vienen en una práctica, vistosa y 
fácilmente identificable caja de cartón que protege 
las tartas de forma óptima y te permite cerrar el 
envase después de abrirlo. 

tarta
americana

La autentica´

Tarta de 
Zanahorias
y Nueces
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TARTAS 
CREAMY 
DREAMERSSi tus clientes son de los que además de un sabor especial les gusta 

disfrutar de una textura cremosa y exquisita en cada bocado, esta 
selección de tartas está diseñada específicamente para ellos. Sin duda 
la crème de la crème de las tartas, añádelas a tu oferta y lo verás.

Cake de Arándanos 
y Chocolate Blanco

Tarta de Lima

No, no estás soñando. Este cake es real y superará 
todas las expectativas de tus clientes. Elaborado 

con base de masa quebrada, delicioso relleno 
de chocolate blanco, arándanos, y con una capa 

superior de nata montada recubierta de virutas de 
chocolate blanco y arándanos frescos rojos. 

¿Se te ocurre una combinación mejor? 

¡Abran paso! Esta espectacular tarta redonda con 
un ligero y refrescante relleno sabor a lima llega 
dispuesta a conquistar a todos tus clientes. ¿Su 
mejor arma? Una maravillosa cobertura de nata 

capaz de seducir cualquier paladar. Cuidado, si le 
echas el ojo, caerás en la tentación.

Cake de Chocolate Blanco 
y Nueces Pecanas

Esta tarta redonda de chocolate con nueces es un 
auténtico éxito de ventas. Su aspecto atractivo, con 

lujosos pedacitos de tarta de chocolate, nueces pecanas 
picadas y una deliciosa salsa de caramelo bastará para 

convencer a tus clientes. Pero lo mejor está en su interior, 
un suculento relleno de fudge de nueces pecanas picadas 

y una exquisita crema con chocolate blanco. 
Confirmado; ¡la tarta perfecta sí existe! 

Para los apasionados
DEL SABOR MÁS CREMOSO

47809

47800

47294

          
          

     

felices
! ​​¡Gallina
s Todas las recetas de nuestras tartas están 

elaboradas con huevos de gallinas criadas 
en suelo. tarta

americana

La autentica´
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¿Quién dice que la fruta es aburrida? Estas tres tartas de auténtica 
receta americana llegan para demostrarte que la felicidad también 
cae de los árboles. Dos tartas elaboradas con manzanas Jonagold y 
una revelación vegana de plátano, listas para incorporar a tu oferta 
y refrescar a todos tus clientes.

Tarta de 
Plátano vegana

American 
Apple PieTus clientes tocarán el cielo con esta espectacular 

tarta de manzana de auténtica receta americana. 
Su cubierta de masa quebrada decorada con azúcar 
en polvo junto con su delicioso relleno de manzana 

fresca Jonagold y canela darán alas a cualquiera que 
la pruebe. ¿Quieres completar el sueño americano? 
¡Un consejo!: caliéntala unos instantes para que las 

manzanas tengan más brillo.

Crumble de Manzana 
y Caramelo

De la gran manzana,
EL MEJOR SABOR

Aunque esta tarta de plátano es 100% vegana, 
sin duda convencerá a todos los paladares por su 
sabor a plátano con crujientes nueces pecanas. 
Su glaseado de plátano culmina la sorpresa con 

un toque extra de coloridos pistachos que no solo 
cautivan la vista, sino que también le dan a esta 
deliciosa tarta una dimensión de sabor sin igual.  

Creada para seducir a tus clientes más dulces 
con una base de masa quebrada, un irresistible 

relleno de manzana Jonagold fresca y crema 
pastelera, y una deliciosa decoración de 

crumble crujiente con una capa de caramelo. 
¿Todavía quieres más? Caliéntala durante unos 

instantes y todos se derretirán.

TARTAS 
FRUITY 
LOVERS

50698

50366

 47810

¡Fruta
 real!

Elaboramos nuestras tartas con trozos de fruta 
100% fresca para asegurar un resultado sabroso      
y de alta calidad. tarta

americana

La autentica´
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CAKE TRIPLE 
CHOCOLATE 1320 G 12 4  1,60 KG 4 H en nevera

CAKE                      
RED VELVET 1350 G 12 3  4,05 KG 9 H en nevera

TARTA DE      
QUESO 1600 G 14 1  1,60 KG 12 H en nevera

¡Envase seguro, 
práctico y atractivo!

· Envase individual con plástico y cartón 
  para protección óptima. 
· Sencillo sistema de apertura y cierre de la 		
  caja para mejor conservación.
· Diseño atractivo y con fácil identificación 
  de la tarta.

Código Referencia Producto Peso Porciones
Und. 
por caja

Peso
caja

Tiempo de 
descongelación

TARTA DE 
ZANAHORIA 1380 G 12 3 4,14 KG 9 H en nevera

Código Referencia Producto Peso Porciones
Und. 
por caja

Peso
caja

Tiempo de 
descongelación

CAKE DE CHOCO 
BLANCO Y     
NUECES PECANAS

1570 G 12 4 6,28 KG 9 H en nevera

AMERICAN    
APPLE PIE 1800 G 12 3 5,4 KG 20 H en nevera

CRUMBLE DE 
MANZANA Y 
CARAMELO

1800 G 12 4 7,2 KG 9 H en nevera

TARTA DE 
PLÁTANO 1200 G 12 4 4,8 KG 4 H en nevera

CAKE                         
DE CHOCO Y 
CHOCO BLANCO

 1100 G 12 4  4,4 KG 9 H en nevera

ROCKY ROAD 
CAKE 2350 G 36 3  7,05 KG 8 H en nevera

CAKE DE 
ARÁNDANOS Y 
CHOCO BLANCO

1400 G 12 4  5,6 KG 9 H en nevera

TARTA DE 
ZANAHORIA            
Y NUECES

1800 G 21 3  5,4 KG 9 H en nevera

CAKE                        
DE LIMA 1350 G 12 4  5,4 KG 9 H en nevera

CAKE DE 
CHOCOLATE 2300 G 24 3  6,9 KG 6 H en nevera

47227 47800

47729

81602 50366

47810

50248 50698

47811

53316

47809

53318

47294

53317

INFORMACIÓN DE PRODUCTOS INFORMACIÓN DE PRODUCTOS

¿Todavía quieres
MÁS TARTAS?

Si además de contar con el sabor auténtico americano de 
My Originals® Cakes, quieres añadir más variedad y calidad a 
la oferta de tu establecimiento, aquí tienes una selección de 
nuestras deliciosas tartas Banquet d’Or y La Patisserie du Chef 
con las que podrás cubrir todas las necesidades de tu negocio 
y atraer a tus clientes con el surtido más amplio y exquisito.



MY ORIGINAL® 
Cakes

Vandemoortele Europe NV, Sucursal en España
C/ Sant Martí de l’Erm num. 1, Planta 5ª 08960 Sant Just Desvern.
Tel.: 934 99 98 00
www.vandemoortele.com

Síguenos en redes sociales y en la web para 
descubrir todas las novedades de nuestra 
gama, así como noticias y artículos de 
interés para tu negocio. Además encuentra 
toda la información detallada de nuestros 
productos y referencias en nuestra web:
www.vandemoortele.com

Síguenos en

Sigue conectado
AL MEJOR SABOR


