
A TASTE
OF SUMMER
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S H A P I N G YO U R 
S U M M E R M E N U
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MEER GEMAK 
VOOR JOU

MEER MARGE 
VOOR JOU

MEER TIJD 
VOOR JOU

MEER SMAAK 
DOOR JOU

Laten we buiten eten en de zomer proeven – het 

zouden zomaar de woorden van jouw klanten 

kunnen zijn. Die summer vibes doen je terras 

vollopen met mensen die gezellig willen genieten 

van iets lekkers onder de zon. 

Hoe pak je dat efficiënt aan? 

Vandemoortele is er voor je! Met producten 

waarmee je eenvoudig iets lekkers op tafel tovert. 

Maar ook met zomerse inspiratie om die producten 

in verschillende toepassingen te verwerken. 

Zo maak je deze zomer met een beperkt aantal 

gebruiksklare producten al een creatieve en 

haalbare menukaart.

M A A K  M E T 
E E N  B E P E R K T 

A A N TA L 
P R O D U C T E N 

E E N  C R E AT I E V E 
M E N U K A A R T 

Zomerse snacks
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Recept
Pizza croque met 
ham, artisjok en 

mozzarella

ZO M E R S E 
S N AC K S
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Snijd de Pizza margherita overlangs 
door, draai de bovenkant om, voeg 

eventueel enkele andere ingrediënten 
toe en leg even onder de grill. 

Recept
Focacciahapjes op een prikker

Beleg de Focaccia mediterranea met:

1.	 Tomaat, mozzarella, pesto, rucola, 
peper en zout 

2.	 Rauwe ham, tomatentapenade, 
gegrilde courgette en 
parmezaanschilfers

3.	 Geroosterde kipfilet, Romeinse sla, ei, 
mayonaise en parmezaanschilfers

4317

Vandemoortele® 
Thousand Islands 

vinaigrette

L43

Focaccia mediterranea

L85

Pizza margherita
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Vergezel de 
ingrediënten van 
je basis tapasplank 
met verschillende 
smaken focaccia en 
kaasstengels van 
bladerdeeg.  
Op-en-top zuiders!

Recept
Aperitieven 
met een 
zuiderse 
tapasplank

L40 

Ronde focaccia 
mediterranea

TIP

Overschotjes van 
je bladerdeeg 

verwerk je 
makkelijk als 

kaasstengels in 
je tapasplank.

Alle recepten vind je op 
vandemoortele.com 

of scan de QR-code op de
achterzijde van deze folder

• Meer laagjes, meer volume,  
meer smaak

• Constante kwaliteit
• Gemakkelijk verwerkbaar
• Geen verlies, dus voordeliger

Veelzijdig 
basisproduct 
met een  
gouden randje

B01  
Plakken bladerdeeg 2,5 mm
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Recept
Vol-au-vent met 

hoevekip en
verse frietjes

ZO M E R S E 
K L A S S I E K E R S

Alle recepten vind je op 
vandemoortele.com 

of scan de QR-code op de
achterzijde van deze folder

6

TIP
Vergeet het 

klassieke 
bladerdeegkoekje 
en maak je bord 

origineel met eigen 
creatie en vorm. 
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4317

Vandemoortele® 
Thousand Islands 

vinaigrette

Recept
Gegrilde groentebrochette 

met focaccia

L40  

Ronde focaccia 
mediterranea

TIP
Je bladerdeegkoekjes 

kan je makkelijk in
grote hoeveelheden 

maken en vervolgens
tot één week droog 

bewaren.

B01

Plakken bladerdeeg 2,5 mm

• Stabiel tijdens en na het koken
• Goedkoper alternatief voor dierlijke room
• Bewaar ongeopend op kamertemperatuur

415918 

Risso Chanty® Chef

73000067 

Vandemoortele® Mayonaise 

73000058

Vandemoortele®  
Bieslook vinaigrette

415653

Risso® Evolution
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Recept
Scampi diabolique 
met focaccia

L40  

Ronde focaccia 
mediterranea

415918

Risso Chanty® 
Chef

4317  
Vandemoortele® 
Thousand Islands 

vinaigrette

415653

Risso® Evolution

TIP

Krokant resultaat? 
Snijd de focaccia 

in reepjes en  
‘flash’-bak gedurende  

± 4 min. op 180°C.

B399  

Fossette

4367

Vandemoortele® 
Mosterd vinaigrette

ZO M E R S E 
K L A S S I E K E R S

415653

Risso® Evolution

100% plantaardige bak- en braadvetstof met boteraroma

•	 Snel en gecontroleerd bakken en braden
•	 Optimale bruining, krokant gebakken en toch sappig
•	 Hittestabiele vetstof, beperkt spatten
•	 100% plantaardig, lactosevrij en laag zoutgehalte
•	 Maximaal gebruiksgemak in de keuken
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Bak en braad met gemak
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Recept
Zeeuwse mosselen met 

mosterdvinaigrette en brood
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415653

Risso® Evolution

ZO M E R S E  
B U R G E R S

Recept
Lamsburger met 
Vandemoortele® 
Knoflooksaus 
en verse frietjes

73000070

Vandemoortele® 
Knoflook

7281

Vandemoortele®  
Yogorette 

415653

Risso® Evolution

Fully baked en voorgesneden
= ultiem gebruiksgemak in de keuken.

Lekker gemakkelijk: ontdooien, 
2 min. onder de grill en klaar. 
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B958   

Soft bun met sesam 
en komijnzaad
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401825 

Vandemoortele® Béarnaise

Verse bearnaise is een van de moeilijkste sauzen om zelf te bereiden 
en bovendien een tijdrovend klusje. Dan is deze kant-en-klare 
oplossing een verademing in je keuken: altijd dezelfde kwaliteit,  
structuur en volle smaak.

•	 Makkelijk opwarmen 
•	 Schift niet, dikt niet in
•	 Vlot napperen
•	 Lekker warm en koud

B399

Fossette

401360
Vandemoortele® 

Honing-Mosterd  
vinaigrette 

tot 

65°C
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Recept
Zalmburger met 
Vandemoortele® 

Béarnaise en 
steppegrasfrietjes

Alle recepten vind je op 
vandemoortele.com 

of scan de QR-code op de
achterzijde van deze folder



ZO M E R S E 
S A L A D E S

Recept
Hartige vijgentaart 
met geitenkaas

12

TIP

Slim bekeken 
Beleg een volledige 

bladerdeegplak in één keer 
= minder verlies, 
meer tijdswinst.
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Recept
S alade caprese 
met focaccia

B01

Plakken bladerdeeg 2,5 mm

L40   

Ronde focaccia 
mediterranea

401360

Vandemoortele®  
Honing-Mosterd vinaigrette 

����������� ����������� ���������� �����������������

����������� ����������� ���������� �����������������

����������� ����������� ���������� �����������������

De vinaigrettes van Vandemoortele® 
zijn de ideale oplossing voor een goede 
mise-en-place:

•	 Volle, romige smaak
•	 Optimale consistentie
•	 Lagere dosering nodig = voordelig
•	 Veelzijdig: lekker in zowel koude 

als warme gerechten, of als dipsaus

Alle recepten vind je op 
vandemoortele.com 

of scan de QR-code op de
achterzijde van deze folder

73000055 

Vandemoortele® 
Balsamico vinaigrette



ZO M E R S E 
D E S S E R TS

Recept
Café Gourmand

14

TIP
Met 

bladerdeegplakken 
maak je in 1-2-3 

homemade palmiers 
voor bij de koffie. 

Heerlijk!

����������� ����������� ���������� �����������������

����������� ����������� ���������� �����������������

����������� ����������� ���������� �����������������

B177  

Passievruchten bavarois

B252   

Amandelbiscuit met frambozen

B388    

Bosaardbeien-Citroen bavarois

B51   

Boterplak 2,8 mm

Slim bekeken

 
Versnijd de stangen  

op een andere manier en  
breng telkens een nieuwe  

vorm op het bord.

TIP
 Versnijd de stangen 

diepgevroren 
voor het beste 

resultaat.
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B178    

Frambozen bavarois

Recept
Tiramisu for 2

Recept
Duo van  

framboos 

B252   

Amandelbiscuit met frambozen

TIP
Werk het bord af 
met chocolade, 
koekjescrumble, 
verse frambozen 
en munt – lekker 

verfrissend.
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•	 Geschikt om te koken en op te kloppen
•	 Multi-inzetbaar: veganistisch, lactosevrij en halal
•	 Veelzijdig: kan in zure, koude en warme gerechten

415642 

Risso Chanty®  
Duo Vegan

Kant-en-klare patisserie van chefs voor chefs
	
•	 Ambachtelijk bereid met Franse recepturen
•	 Bereid met pure ingrediënten
•	 Veel variatie in rijke en populaire smaken
•	 Klaar om te serveren of zelf te personaliseren

Pure finesse

Tiramisu van de chef?
Maak je zo met
Risso Chanty® Duo Vegan
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ZO M E R S E 
D E S S E R TS



Recept
Chef ’s Dessert

B894   

Citroen-Meringue

B895   

Cappuccino 

17

Alle recepten vind je op 
vandemoortele.com 

of scan de QR-code op de
achterzijde van deze folder

Recept
Vegan dessert 
met bosvruchten

 Vegan? 
Geen probleem! 
Gemaakt in een 
handomdraai.

415642 

Risso Chanty® Duo Vegan
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ART. NR. NAAM PRODUCT gewicht / stuk stuks / doos

B399 Fossette 100 g 33

B958 Soft bun met sesam en komijnzaad 90 g 30

B959 Soft bun met sesam en lijnzaad 90 g 30

L40 Ronde focaccia mediterranea 100 g 55

L43 Focaccia mediterranea 450 g 10

L85 Pizza margherita 220 g 36

ART. NR. NAAM PRODUCT gewicht / stuk stuks / doos

B177 Passievruchten bavarois 700 g 6

B178 Frambozen bavarois 700 g 6

B252 Amandelbiscuit met frambozen 700 g 6

B388 Bosaardbeien-Citroen bavarois 700 g 6

B894 Citroen-Meringue 105 g 12

B895 Cappuccino 105 g 12

BROODJES

ART. NR. NAAM PRODUCT gewicht / stuk stuks / doos

B51 Boterplak 2,8 mm 714 g 16

B01 Plakken bladerdeeg 2,5 mm 625 g 16

BLADERDEEG-
PLAKKEN 

PATISSERIE

VE
GA
NIS

TISCH

VE
GA
NIS

TISCH

VE
GA
NIS

TISCH

VE
GA
NIS

TISCH
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ART. NR. NAAM PRODUCT volume / stuk stuks / doos

415653 Risso® Evolution 900 ml 9

ART. NR. NAAM PRODUCT volume / stuk stuks / doos

415918 Risso Chanty® Chef 1 L 12

415642 Risso Chanty® Duo Vegan 1 L 12

MARGARINES

ROOM- 
ALTERNATIEVEN

ART. NR. NAAM PRODUCT volume / stuk stuks / doos

73000058 
Vandemoortele® Bieslook  
vinaigrette

750 ml 6

4367
Vandemoortele® Mosterd  
vinaigrette

2 L 6

401360 Vandemoortele® Honing-Mosterd 
vinaigrette 2 L 6

4317 Vandemoortele® Thousand Islands 
vinaigrette 2 L 6

7281 Vandemoortele® Yogorette 2 L 6

73000055 Vandemoortele® Balsamico 
vinaigrette 750 ml 6

VINAIGRETTES

ART. NR. NAAM PRODUCT volume / stuk stuks / doos

73000067 Vandemoortele® Mayonaise 1 L 6

73000070 Vandemoortele® Knoflook 1 L 6

401825 Vandemoortele® Béarnaise 3 L 3

SAUZEN

VE
GA
NIS

TISCH

VE
GA
NIS

TISCH

VE
GA
NIS

TISCH
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Alle recepten vind je op 
vandemoortele.com  

of scan de QR-code

Ottergemsesteenweg-Zuid 816, B-9000 Gent

T 09 240 17 41 - vdmprofessional@vandemoortele.com 

   VandemoorteleProfessional   Vandemoortele_Professional 
www.vandemoortele.com

Neem contact 
met ons op. 

Wij denken graag 
met je mee!

Vragen?

S U M M E R I S A S TAT E O F M I N D


