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S H A P I N G YO U R 
S U M M E R M E N U
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PLUS DE CONFORT 
POUR VOUS 

PLUS DE MARGE 
POUR VOUS

PLUS DE TEMPS 
POUR VOUS

PLUS DE SAVEUR 
GRÂCE À VOUS

Mangeons dehors et goûtons l’été – ces mots 

pourraient être ceux de vos clients. Car sous l’effet 

des sensations estivales, votre terrasse se remplit 

de personnes voulant profiter de l’ambiance 

conviviale en savourant quelque chose de 

délicieux sous le soleil.

Comment vous y prendre efficacement ?

Vandemoortele est là pour vous ! Avec des 

produits qui vous permettent de créer de vrais 

délices en un moins de rien. Mais aussi avec de 

l’inspiration estivale pour utiliser ces produits 

dans diverses recettes. De quoi pouvoir réaliser un 

menu créatif et faisable avec un nombre limité de 

produits prêts à l’emploi.

D É CO U V R E Z  
D E  N O M B R E U S E S 

S O LU T I O N S  E T 
I D É E S  P R Ê T E S  À 
L’ E M P LO I  P O U R 

V OT R E  M E N U 
D ’ É T É 

Snacks estivaux 
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Recette
Pizza croque au  

jambon, artichaut  
et mozzarella

S N AC K S 
E S T I VAU X 
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Couper la Pizza margherita dans le sens 
de la longueur, retourner le dessus, 

éventuellement ajouter d’autres ingrédients 
et passer quelques instants sous le gril.

Recette
Bouchées de focaccia sur piques

Garnir la Focaccia mediterranea avec :

1. Tomate, mozzarella, pesto, roquette, 
poivre et sel

2. Jambon cru, tapenade de tomates, 
courgettes grillées et copeaux  
de parmesan

3. Poitrine de poulet rôtie, laitue 
romaine, œuf, mayonnaise et  
copeaux de parmesan

4317

Thousand Islands 
vinaigrette 

Vandemoortele®

L43

Focaccia mediterranea

L85

Pizza margherita
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Accompagnez les 
ingrédients de votre 
planche de tapas avec 
différentes saveurs de 
focaccia et de bâtonnets  
de pâte feuilletée au 
fromage. Toutes les  
bonnes choses du Midi !

Recette
Prendre 
l ’apéro avec 
une planche 
de tapas 
méridionale

L40 

Focaccia ronde 
mediterranea

ASTUCE

Vous pouvez 
facilement 

transformer les 
restes de votre 
pâte feuilletée 

en bâtonnets au 
fromage pour votre 
planche de tapas.

Retrouvez toutes les recettes 
sur vandemoortele.com  

ou scannez le code QR au 
dos de cette brochure

• Plus de couches, plus de volume,  
plus de saveur

• Qualité constante 
• Facile à travailler 
• Moins de pertes, donc plus de marge

Produit de base 
polyvalent  
pour toutes  
vos idées en or

B01  
Plaques de pâte feuilletée 2,5 mm
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Recette
Vol-au-vent au  
poulet fermier  

et frites fraîches

C L A S S I Q U E S 
E S T I VAU X 

Retrouvez toutes les recettes 
sur vandemoortele.com  

ou scannez le code QR au 
dos de cette brochure
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ASTUCE

Oubliez la bouchée 
à la reine classique 

et créez une assiette 
originale avec des 

créations et des 
formes faites maison.
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4317

Vinaigrette  
Thousand Islands 

Vandemoortele®

Recette
Brochette de légumes grillés 

avec focaccia

L40  

Focaccia ronde 
mediterranea

ASTUCE
Vous pouvez facilement 
préparer vos feuilletés 

en grande quantité puis 
les conserver au sec 

jusqu’à une semaine.

B01

Plaques de pâte feuilletée 
2,5 mm

• Stable pendant et après la cuisson
• Alternative moins chère à la crème animale
• Conservez l’emballage non ouvert à 

température ambiante

415918 

Risso Chanty® Chef

73000067 

Mayonnaise Vandemoortele®

73000058

Vinaigrette ciboulette 
Vandemoortele®  

415653

Risso® Evolution

La cuisine savoureuse 
et sans soucis

����������� ����������� ���������� �����������������

����������� ����������� ���������� �����������������

����������� ����������� ���������� �����������������



8

Recette
Scampi diabolique  
à la focaccia

L40  

Focaccia ronde 
mediterranea

415918

Risso Chanty® 
Chef

4317

Vinaigrette  
Thousand Islands 

Vandemoortele®

415653

Risso® Evolution

ASTUCE

Un résultat croustillant ? 
Coupez la focaccia en  
lanières et faites cuire  

par friture « flash »  
pendant ± 4 min à 180°C.

B399  

Fossette

4367

Vinaigrette moutarde
Vandemoortele®

C L A S S I Q U E S 
E S T I VAU X 

415653

Risso® Evolution

Graisse de friture et de cuisine 100% végétale au goût de beurre

• Cuire et rôtir rapidement et de manière contrôlée
• Brunissement optimal, frites à la fois croustillantes et juteuses
• Graisse thermostable, éclaboussures limitées
• 100% végétal, sans lactose et pauvre en sel
• Facilité d’utilisation maximale dans la cuisine
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Cuire et rôtir en toute simplicité
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Recette
Moules de Zélande avec  

vinaigrette à la moutarde et pain
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415653

Risso® Evolution

B U R G E R S 
E S T I VAU X

Recette
Burger d’agneau 
avec S auce aïoli 
Vandemoortele®  
et frites fraîches

73000070

Sauce aïoli 
Vandemoortele®  

7281

Yogorette  
Vandemoortele® 

415653

Risso® Evolution

Fully baked et pré-coupé
= facilité d’utilisation suprême en cuisine.

Simple comme bonjour : décongeler,  
2 minutes sous le gril et c’est prêt.
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B958   

Soft bun aux graines de 
sésame et de cumin
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401825 

Béarnaise Vandemoortele®

La béarnaise faite maison est l’une des sauces les plus difficiles 
à préparer et c’est aussi un travail chronophage. Dès lors, cette 
solution toute faite vient vous prêter main forte dans votre cuisine : 
avec une qualité, une structure et un goût constants.

• Facile à réchauffer
• Ne caille pas, ne s’épaissit pas
• Nappage facile
• Chaud ou froid, toujours savoureux 

B399

Fossette

401360

Vinaigrette  
miel-moutarde 

Vandemoortele®

CHAUFFABLE
jusqu’à 

65°C
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Recette
Burger de saumon 

à la Béarnaise 
Vandemoortele® et 

pommes allumettes

Retrouvez toutes les recettes 
sur vandemoortele.com  

ou scannez le code QR au 
dos de cette brochure

Un burger estival  
au saummmmmmon…



S A L A D E S 
E S T I VA L E S 

Recette
Tarte salée aux figues  
et fromage de chèvre

12

ASTUCE

Bonne idée 
Garnissez une plaque entière  

de pâte feuilletée en une seule  
fois = moins de perte, plus  

de gain de temps.
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Recette
S alade caprese  
à la focaccia

B01

Plaques de pâte feuilletée 2,5 mm

L40   

Focaccia ronde 
mediterranea

401360

Vinaigrette miel-moutarde 
Vandemoortele®  
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Les vinaigrettes Vandemoortele®, la solution 
idéale pour une bonne mise en place :

• Goût plein et crémeux
• Consistance optimale
• Dosage plus faible requis = économique
• Polyvalentes : délicieuses dans des plats 

froids et chauds, ou en trempette

Retrouvez toutes les recettes 
sur vandemoortele.com  

ou scannez le code QR au 
dos de cette brochure

73000055 

Vinaigrette balsamico 
Vandemoortele®



D E S S E R TS 
E S T I VAU X 

Recette
Café Gourmand

14

ASTUCE

Avec les plaques  
de pâte feuilletée,  
vous réalisez des 

palmiers faits maison en 
1-2-3 pour accompagner 

le café. Délicieux !
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B177  

Passion des îles

B252   

Macaron aux framboises

B388    

Bavarois citron-fraise des bois

B51   

Plaque au beurre 2,8 mm

Bonne idée

 
En découpant les longueurs d’une autre 
manière, vous présenterez à chaque fois  

une forme originale sur l’assiette. ASTUCE
Découpez les 

longueurs congelées 
pour un meilleur 

résultat.
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B178    

Bavarois aux framboises 

Recette
Tiramisu for 2

Recette
Duo de  

framboise

B252   

Macaron aux framboises

ASTUCE

Terminez l’assiette 
avec du chocolat, du 
crumble de biscuits, 

des framboises 
fraîches et de la 

menthe – savoureux 
et rafraîchissant.

����������� ����������� ���������� �����������������

����������� ����������� ���������� �����������������

����������� ����������� ���������� �����������������

• À utiliser pour cuire ou fouetter
• Au goût de tous : végétalien, sans lactose et halal
• Polyvalent : peut être utilisé dans des plats aigres, 

froids et chauds

415642 

Risso Chanty®  
Duo Vegan

Les pâtisseries prêtes à l’emploi, préparées par les chefs pour les chefs 

• Préparation traditionnelle selon les recettes françaises
• Préparées avec des ingrédients purs
• Beaucoup de variété avec des saveurs  

riches et populaires
• Prêtes à servir ou à personnaliser

Pure finesse

Le tiramisu du chef ?
Un jeu d’enfant avec  
Risso Chanty® Duo Vegan
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Prêt à servir 
ou à 

personnaliser

D E S S E R TS 
E S T I VAU X 



Recette
Dessert du chef

B894   

Citron-Meringue

B895   

Cappuccino 

17

Retrouvez toutes les recettes 
sur vandemoortele.com  

ou scannez le code QR au 
dos de cette brochure

Recette
Dessert végétalien  
aux fruits de la forêt

Végétalien ? 
Aucun problème !
C’est prêt en un 

tour de main.

415642 

Risso Chanty® Duo Vegan
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N° ART.  NOM PRODUIT poids / pièce pièces / carton

B399 Fossette 100 g 33

B958 Soft bun aux graines de sésame et de cumin 90 g 30

B959 Soft bun aux graines de sésame et de lin 90 g 30

L40 Focaccia ronde mediterranea 100 g 55

L43 Focaccia mediterranea 450 g 10

L85 Pizza margherita 220 g 36

N° ART. NOM PRODUIT poids / pièce pièces / carton

B177 Passion des îles 700 g 6

B178 Bavarois aux framboises 700 g 6

B252 Macaron aux framboises 700 g 6

B388 Bavarois citron-fraise des bois 700 g 6

B894 Citron-Meringue 105 g 12

B895 Cappuccino 105 g 12

PAINS

N° ART.  NOM PRODUIT poids / pièce pièces / carton

B51 Plaque au beurre 2,8 mm 714 g 16

B01 Plaques de pâte feuilletée 2,5 mm 625 g 16

PLAQUES DE  
PÂTE FEUILLETÉE

PÂTISSERIE

VÉ
GÉ

TALIEN 

VÉ
GÉ

TALIEN 

VÉ
GÉ

TALIEN 

VÉ
GÉ

TALIEN 
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N° ART. NOM PRODUIT volume / pièce pièces / carton

415653 Risso® Evolution 900 ml 9

N° ART. NOM PRODUIT volume / pièce pièces / carton

415918 Risso Chanty® Chef 1 L 12

415642 Risso Chanty® Duo Vegan 1 L 12

MARGARINES

ALTERNATIVES  
À LA CRÈME

N° ART. NOM PRODUIT volume / pièce pièces / carton

73000058 
Vinaigrette ciboulette 
Vandemoortele®

750 ml 6

4367
Vinaigrette moutarde 
Vandemoortele®

2 L 6

401360
Vinaigrette miel-moutarde 
Vandemoortele® 

2 L 6

4317 Vinaigrette Thousand Islands 
Vandemoortele® 2 L 6

7281 Yogorette Vandemoortele® 2 L 6

73000055 Vinaigrette balsamico 
Vandemoortele® 750 ml 6

VINAIGRETTES

N° ART.  NOM PRODUIT volume / pièce pièces / carton

73000067 Mayonnaise Vandemoortele® 1 L 6

73000070 Sauce aïoli Vandemoortele® 1 L 6

401825 Béarnaise Vandemoortele® 3 L 3

SAUCES

VÉ
GÉ

TALIEN 

VÉ
GÉ

TALIEN 

VÉ
GÉ

TALIEN 
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Retrouvez toutes les recettes 
sur vandemoortele.com  

ou scannez le code QR

Ottergemsesteenweg-Zuid 816, B-9000 Gent

T 09 240 17 41 - vdmprofessional@vandemoortele.com 

   VandemoorteleProfessional   Vandemoortele_Professional 
www.vandemoortele.com

N’hésitez pas à nous 
contacter.

Nous vous aiderons 
volontiers !

Questions ?

S U M M E R I S A S TAT E O F M I N D


