
SERVEER 
DE KLOK ROND

VERSE BROODJES 
VOL SMAAK

KORT 
AFBAKKEN EN 
KLAAR OM TE 

VERKOPEN



ONTBIJT-
BROODJES

Stokbrood breed 
‘En Garde’

320 g / stuk
22 stuks / doos

B890

Stokbrood FIT

300 g / stuk
30 stuks / doos

B578

Bruin meergranen  
ruitbroodje

80 g / stuk
40 stuks / doos

B407

Rosen roll wit

90 g / stuk
40 stuks / doos

B898

Baguette épi

280 g / stuk
28 stuks / doos

B948

Kaiserbroodje meergranen

60 g / stuk
50 stuks / doos

B311

Wit meergranen
ruitbroodje

80 g / stuk
40 stuks / doos

B408

Rosen roll donker

90 g / stuk
40 stuks / doos

B899

Rosen roll donker

90 g / stuk
40 stuks / doos

B899

Italiaanse bol

150 g / stuk
36 stuks / doos

B137

BRUNCH-
BROODJES
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Rosen roll wit

90 g / stuk
40 stuks / doos

B898 Tijgerbroodje

70 g / stuk
36 stuks / doos

B799

Houthakkersbrood

650 g / stuk
11 stuks / doos

B885Houthakkersbrood FIT

650 g / stuk
11 stuks / doos

B906

Heerlijke, rustieke baguette 
met een vleugje zuurdesem. 
 
De korenaar insnijding (épi) zorgt voor een heel 
artisanale look. Zowel te gebruiken als maaltijdbegeleider 
bij een soep, salade, voorgerecht, ... of als belegd broodje. 
De krokante korst en het zachte kruim maken van dit 
stokbrood een absolute topbaguette!

NIEUW



Speltbrood, vol smaak 
en lekker voedzaam. 

Vandaag zijn broodjes op 
basis van spelt onmisbaar 

in je assortiment!

LUNCH- 
BROODJES

Tijgerbroodje

70 g / stuk 
36 stuks / doos

B799

Stokbrood spelt

300 g / stuk 
28 stuks / doos

B950 Half stokbrood spelt

150 g / stuk 
32 stuks / doos

B951
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NIEUW
STOKBROOD

SPELT

Half stokbrood breed  
‘En Garde’

160 g / stuk
40 stuks / doos

B887Half stokbrood FIT

150 g / stuk
56 stuks / doos

B394

Spelt is een eeuwenoud graan en 
onderscheidt zich van traditionele 
tarwe door zijn samenstelling en 
notensmaak. Spelt is populair bij 
de consument die op zoek is naar  
natuurlijke producten en back-to-
the-roots voeding.

NIEUW



DE NIEUWE BAKKER BAKT OVERDAG
Een slimme zet voor nog meer omzet!

Dat ruikt 
naar meer...

Stokbrood breed  
‘En Garde’

320 g / stuk
22 stuks / doos

B890

Houthakkersbrood

650 g / stuk
11 stuks / doos

B885

Italiaanse bol

150 g / stuk
36 stuks / doos

B137

“Ideaal om 
te breken  

of voor  
dikke sneden.”

MAALTIJD- 
BROODJES

SNEL ONTDOOIEN

KORT AFBAKKEN

READY TO SERVE!
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JE SPEELT VEEL  
FLEXIBELER IN 
OP DE VRAAG 
VAN DE DAG

Nooit meer een lege 
toonbank en een 
verontschuldigende 
sorry… Met de 
afbakbroden van 
Banquet d’Or® kan 
je altijd vers brood 
aanbieden, ook 
in de namiddag.

JE VERLEIDT JE 
KLANTEN MET 
LEKKERE GEUR

Niemand kan weerstaan 
aan de geur van vers 
brood. Plaats een oven 
en bak broodjes af ín je 
winkel, dat doet kopen. 
En de investering heb je 
zo terugverdiend.

JE WERKT 
EFFICIËNTER  
EN BESPAART 
MEER

Het is niet nodig om 
’s nachts te bakken – 
sowieso wordt  
personeel vinden 
ook steeds moeilijker.  
Banquet d’Or® biedt met 
smaak en convenience 
dé oplossing.

JE BROODJES 
ZIJN ALTIJD 
VERSER DAN 
VERS

Vers brood op elk moment 
van de dag, zo win je 
de harten van je klanten 
– en misschien nog 
belangrijker: zo lopen 
ze niet naar de supermarkt 
om de hoek.

PLAATS
EEN OVEN

IN JE WINKEL
EN VERLEID  
JE KLANTEN 

MET DE GEUR 
VAN VERS 

BROOD
Rustiek stokbrood (bebloemd) 
met afgeschuinde uiteinden

280 g / stuk
28 stuks / doos

B886
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Houthakkersbrood FIT

650 g / stuk
11 stuks / doos

B906

Rustiek stokbrood meergranen 
met afgeschuinde uiteinden

280 g / stuk
28 stuks / doos

B897

Stokbrood FIT

300 g / stuk
30 stuks / doos

B578



INSPIRATIE
Scan de QR-code en ontdek 

nog meer tips voor een 
optimaal productassortimentOttergemsesteenweg-Zuid 816 - B-9000 Gent

T 09 240 17 41 - vdmprofessional@vandemoortele.com
    VandemoorteleProfessional - www.vandemoortele.comVe
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BREAD AROUND 
THE CL   CK

Elk moment van de dag is een gelegenheid om brood te eten.  
Daar kan je als bakker slim op inspelen. Grijp élk moment aan om brood 
te verkopen. En je omzet te verhogen!

Als artisanale bakker wil je verse kwaliteit boordevol smaak bieden, maar ook 
variatie. Alleen vergt een uitgebreid assortiment met diverse specialiteiten 
veel tijd. Vul daarom je assortiment aan met de diepvriesbroden van 
Banquet d’Or®. Lekkere kwaliteitsbroodjes die je op elk moment van de dag 
kan inzetten: snel ontdooien, kort afbakken en klaar om te verkopen. 

Verhoog je omzet de klok rond!
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“It’s always 
a good time 

for tasty 
bread.”

MAALTIJD

BRO
O
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LUNCHBROODJESBR
UNCHBROODJES

O
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TBIJTBROODJES
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B898   Rosen roll wit

B899   Rosen roll donker

B311   Kaiserbroodje 
meergranen

B799   Tijgerbroodje

B407   Bruin meergranen  
ruitbroodje

B408   Wit meergranen 
ruitbroodje

B890   Stokbrood breed  
‘En Garde’

B906   Houthakkersbrood FIT B885   Houthakkersbrood

B906   Houthakkersbrood FIT

B885   Houthakkersbrood

B898   Rosen roll wit

B899   Rosen roll donker

B948   Baguette épi

B799   Tijgerbroodje

B394   Half stokbrood FIT

B950   Stokbrood spelt

B137   Italiaanse bol

B578   Stokbrood FITB890   Stokbrood breed  
             ‘En Garde’

B578   Stokbrood FIT

B137   Italiaanse bol

B897   Rustiek stokbrood 
meergranen met 
afgeschuinde uiteinden

B886   Rustiek stokbrood 
(bebloemd) 
met afgeschuinde 
uiteinden

B887   Half stokbrood breed 
	 ‘En Garde’

NIEUW

NIEUW

B951   Half stokbrood spelt

NIEUW


