
DISTRIBUTEUR DE SAUCE MULTI-
FONCTIONNEL ET ÉLÉGANT
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LE POINT DE MIRE DANS VOTRE 
BOUTIQUE QUI OFFRE UNE EFFICACITÉ 
MAXIMALE EN TERMES DE SAUCE



Découvrez le distributeur élégant 
et robuste Vandemoortele®

LE POINT DE MIRE DANS VOTRE BOUTIQUE 
QUI OFFRE UNE EFFICACITÉ MAXIMALE EN TERMES DE SAUCE

Vous souhaitez présenter vos sauces d’une façon pratique et élégante ? Optez pour un distributeur de sauce qui répond non 
seulement aux exigences en termes de fonctionnalité, mais qui affiche également une belle apparence. Découvrez le distributeur 
de sauce Vandemoortele® : facilité d’utilisation, qualité supérieure et élégance assurée. Un distributeur Vandemoortele® 
respire l’élégance, non seulement en raison de son apparence, mais aussi parce que les délicieuses sauces Vandemoortele®, 
appréciées de tous sont ainsi bien mises en valeur.

Le distributeur Vandemoortele® a été tout spécialement conçu pour vous faire gagner du temps et servir vos clients plus 
rapidement. Grâce à la technologie innovante qui se dissimule derrière et à la poche plus grande de 7,5 litres, vous devrez 
changer moins souvent de conditionnement et le ferez beaucoup plus rapidement. Le fait de pouvoir vider les grandes 
poches de sauce presque complètement signifie également un avantage financier intéressant. 

Tirez le meilleur parti des sauces Vandemoortele® avec notre distributeur de sauce multifonctionnel !

ÉCONOMIE 
DE TEMPS
Changez plus rapidement 
et moins souvent, pour 
des rendements élevés.

GAIN MAXIMAL EN 
TERMES DE SAUCE
Vous aspirez la sauce par 
le fond grâce à la technique 
unique du sous-vide.

MOINS DE GASPILLAGE 
ET DE DÉCHETS 
La poche à sauce peut être 
presque complètement vidée 
par pompage.



La nouvelle génération de distributeurs 
de sauce Vandemoortele®

Pompe à siphon en 
acier inoxydable souple, 
pratique et durable.

Une apparence élégante, 
professionnelle et compacte.

Système de suspension 
unique pour les plus grandes 
poches de sauce de 7,5 L.

La poche de sauce en aluminium robuste ne laisse passer ni la lumière ni l’air, 
ce qui garantit une conservation optimale de la saveur et de la couleur de la 
sauce. L’étanchéité latérale fait qu’il ne reste plus de sauce dans la poche.

Le tube est inséré dans la 
poche de sauce par le biais 
de la membrane.

La poche de sauce est en 
suspension via un étrier, 
ce qui fait couler la sauce 
vers le bas.

Le ressort n’entre 
pas en contact avec 
la sauce, il ne se 
produit donc pas 
d’oxydation.

Les étiquettes de sauce 
personnalisables peuvent 
s’apposer sur le devant et 
le dos du distributeur.

Facile à entretenir : il est 
entièrement démontable 
pour un nettoyage parfait.

Boîtier durable en alliage 
aluminium - acier inoxydable.

Extraction sous-vide de la sauce 
par un tube situé dans le fond.

Base antidérapante.

Multifonctionnel : outre le Bag-in-Box (BIB) de sauce de 7,5 L,  
il peut également être utilisé avec un entonnoir pour le pot de sauce 
Vandemoortele® de 3 L et la poche de vinaigrette de 2 L.

Commandez ces accessoires supplémentaires via 
la boutique en ligne vdmprofessionalshop.be.
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Tirez le meilleur parti des sauces vandemoortele®  
avec ce distributeur de sauce multifonctionnel

APPARENCE PROFESSIONNELLE  
ÉLÉGANTE ET HYGIÈNE OPTIMALE 

MATÉRIAUX DURABLES DE QUALITÉ

POMPE SOUPLE, FACILE À UTILISER 
SAUCE PARFAITEMENT PORTIONNABLE 

OUTRE LA POCHE DE SAUCE BIB DE 7,5 L, 
IL PEUT ÉGALEMENT ÊTRE UTILISÉ POUR 
LE CONDITIONNEMENT DE 3 L DE SAUCE 
VANDEMOORTELE® ET LE 2 L DE VINAIGRETTE

73000156 Mayonnaise 2 x 7,5 L

73000157 Tartare 2 x 7,5 L

73000158 Andalouse 2 x 7,5 L

73000159 Tomato ketchup 2 x 7,5 L

Poches de sauces 
de 7,5 L art.

Vandemoortele Europe NV
Ottergemsesteenweg-Zuid 816, 9000 Gand – 09 240 17 41 
vdmprofessional@vandemoortele.com – www.vandemoortele.com

Scannez le code QR 
pour visionner la 
vidéo instructions 
du distributeur.

Ou contactez votre commercial Vandemoortele pour plus d’informations !

Pour les pièces de 
pompe, rendez-vous 
sur le site 
vdmprofessionalshop.be
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