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Met trots stellen we u St. Villepré® 

voor: boter uit Normandië. Met zijn 

natuurlijke en heerlijke smaak van 

verse boter, hoogwaardige kwaliteit 

en uitstekende verwerking geniet 

u van de beste eigenschappen van 

professionele boter om uw creaties 

vorm te geven.

— —

Avec fierté, nous vous présentons 

St. Villepré®: beurre de Normandie. 

Avec son goût naturel et savoureux 

de beurre frais, sa qualité haut de 

gamme et excellente maniabilité, 

vous bénéficiez des meilleures 

caractéristiques de beurre à usage 

professionel pour élaborer vos 

créations.

Vol van smaak
— —

Plein de goût

Uitstekende 
verwerking

— —
Excellente 
maniabilité

Hoogwaardige 
kwaliteit

— —
Qualité haut  

de gamme

100% natuurlijk
— —

100% naturel

Authentieke kwaliteit voor échte boterliefhebbers
— —

Qualité authentique pour des véritables croyants de beurre

415657 
ST. VILLEPRÉ® 
DUO PLAK - PLAQUE DUO 
5 x 2KG

415658 
ST. VILLEPRÉ® 
CRÈME/DEEG - CRÈME/PÂTE 
10 x 1KG

415659 
ST. VILLEPRÉ® 
BLOK - BLOC 
10KG

SCANNEZ ICI  
LE CODE QR  
POUR PLUS 
D’INSPIRATION  
DE RECETTES.

SCAN HIER DE 
CODE VOOR 
RECEPTINSPIRATIE.



415919 
GOLD CUP  

CHANTY DECO 
1L

HÉT GEZOET 
ALTERNATIEF 
VOOR ROOM 

OP BASIS VAN 
PLANTAARDIGE 
VETTEN OM OP 

TE KLOPPEN.

LA PRÉPARATION 
SUCRÉE À 

FOISONNER 
À BASE DE 
MATIÈRES 
GRASSES 

VÉGÉTALES.

LA GARNITURE 
FOUETTÉE,  
TOUT UN ART !
Légère, avec seulement  
27 % de matière grasse.

• PRATIQUE 
Longue conservation grâce au 
traîtement UHT. Ne tourne pas en 
beurre.

• FACILE 
Vous garantit une tenue irréprochable, 
une mise en oeuvre simple et des 
résultats réguliers. En outre les 
produits finis peuvent être conservés 
congelés.

• ÉCONOMIQUE 
Foisonne 50% plus son volume que la 
crème fraîche et moins cher.

DE KUNST  
VAN HET OPKLOPPEN!
Uiterst licht  
en bevat slechts 27% vet.

• GEBRUIKSVRIENDELIJK  
Lange houdbaarheid dankzij UHT-
behandeling en niet overklopbaar.

• GEMAKKELIJK  
Garandeert een optimale stabiliteit en 
uitstekende standhouding. Bovendien 
kunnen afgewerkte producten in de 
diepvries bewaard worden.

• VOORDELIG  
50% meer volume dan room  
na het opkloppen en goedkoper.



THE BEST OF BOTH WORLDS 

Deze boter-margarinemengeling combineert the best of both worlds:  
de smaak, geur en kleur van boter en het gebruiksgemak van margarine. 
Topkwaliteit voor u samengesteld met de meest edele grondstoffen.  
Dankzij de easy opening-dozen zijn ze bovendien nog handiger in gebruik.

Ce mélange de beurre et de margarine marie le goût, l’arôme et la couleur du beurre à la facilité d’utilisation  
de la margarine. Une qualité supérieure élaborée pour vous à partir des matières premières les plus nobles.  
Les boîtes à ouverture facile sont par ailleurs encore plus simples à utiliser.

QUATRE-QUART WAFELTJES   |   GAUFRES QUATRE-QUART

25%
B OT E R

D E B E U R R E

BOTER-MARGARINEMENGELINGEN met 25% boter

MÉLANGES DE BEURRE ET DE MARGARINE contenant 25% de beurre

1779
S T - A L L E R Y® P R E M I U M 
C R O I S S A N T
6 x 2 kg

ST-ALLERY® Liquid is een vloeibare boter-
margarinemengeling waarmee de ambachtelijke 

bakker tijd en geld bespaart bij het maken van cakes, 
muffins, wafels, pannenkoeken, sandwiches of 

andere zachte deegtoepassingen. Een smakelijk 
alternatief voor boter. De cakes en zachte broodjes 

hebben bovendien een langere houdbaarheid in 
vergelijking met cakes en zachte broodjes op basis 

van boter of olie en een betere textuur. 

ST-ALLERY® Liquid est un mélange de beurre-
margarine liquide qui permet au boulanger de 
gagner du temps et aussi de l’argent lors de la 

préparation de cakes, muffins, gaufres, crêpes, 
sandwiches ou autres préparations à pâte 

molle. Une délicieuse alternative au beurre et 
les cakes et les pains doux ont une durée de 
conservation plus longue en comparaison 

avec les cakes et les pains doux à base 
de beurre ou d’l’huile et ont aussi une 

meilleure texture. 

7607
S T - A L L E R Y® P R E M I U M 
B L A D E R D E E G 
S T - A L L E RY® P R E M I UM 
F E U I L L E TAG E
6 x 2 kg

401981
S T - A L L E R Y® P R E M I U M 
C R È M E - D E E G 
S T - A L L E RY® P R E M I UM 
C R È M E - PÂT E
4 x 2,5 kg

414247
S T - A L L E R Y® L I Q U I D
1 x 5 kg



DE SMAAK VAN PERFECTIE  |  LE GOÛT DE LA PERFECTION 

De Gold Cup Saveur margarines zijn superieure margarines met een 
aangenaam boteraroma voor een fijne smaak. Deze margarines worden 
gemaakt met de beste ingrediënten voor een optimale functionaliteit en 
constante kwaliteit. Gold Cup Saveur laat zich vlot verwerken in allerlei toepassingen.

Gold Cup Saveur, une gamme de margarines de qualité supérieure avec un arôme de beurre agréable pour un goût 
frais et raffiné. Préparées à partir des meilleurs ingrédients, ces margarines sont faciles à travailler et offrent une 
texture optimale et une qualité constante. Gold Cup Saveur peut être utilisée pour toutes sortes de préparations. 

MAPLE PEC AN C AKE  |   C AKE AUX NOIX DE PÉC AN ET S IROP D’ÉR ABLE

M A R G A R I N E S

414515
G O L D C U P S AV E U R® D E E G 
G O L D C U P S AV E U R® PÂT E
4 x 2,5 kg

401045
G O L D C U P S AV E U R® C R O I S S A N T
6 x 2 kg

401041
G O L D C U P S AV E U R® B L A D E R D E E G 
G O L D C U P S AV E U R® F E U I L L E TAG E E
6 x 2 kg

401046
G O L D C U P S AV E U R® C R È M E 
4 x 2,5 kg

Scannez ici le code QR  
pour la recette.

Scan hier de code  
voor het recept.



HET DUURZAME ALTERNATIEF  |  L’ALTERNATIVE ÉCOLOGIQUE 

Met Gold Cup kiest u voor kwaliteit en maakt u ook een sociale en ecologisch 
verantwoorde keuze. Door te werken met Gold Cup steunt u Vandemoortele in de 
aankoop van ‘RSPO Credits’ en draagt u bij aan de productie van duurzame palmolie.

Avec Gold Cup, vous optez non seulement pour la qualité, mais vous faites aussi un choix responsable sur le plan 
social et environnemental. En travaillant avec Gold Cup, vous soutenez Vandemoortele dans l’achat de «RSPO 
Credits» et contribuez ainsi à la production d’huile de palme durable.

TAKE IT! 

Het Vandemoortele Take-it 
label staat voor natuurlijke 
margarine zonder 
overbodige additieven:

 zonder geharde vetten
 zonder synthetische 
kleurstoffen

 zonder citroenzuur
 zonder bewaarmiddelen
 zonder kunstmatige 
aroma’s

 zonder transvetzuren

Le label “Take it” de 
Vandemoortele est 
synonyme de margarine 
naturelle sans additifs 
inutiles :

 sans graisses 
hydrogénées

 sans colorants 
synthétiques

 sans acide citrique
 sans agents 
conservateurs

 sans arômes artificiels
 sans acides gras trans

M A R G A R I N E S  &  V E T T E N 
M A R G A R I N E S  &  G R A I S S E S

401047
G O L D C U P® C H A N T Y
4 x 2,5 kg

401048
G O L D C U P® I N S TA N T M I X
4 x 3 kg

401050
G O L D C U P® S P E C I A L
20 x 0,5 kg

412995
G O L D C U P® D E E G 
G O L D C U P® PÂT E
4 x 2,5 kg

407932
G O L D C U P® B L A D E R D E E G 
G O L D C U P® F E U I L L E TAG E
6 x 2 kg

Take 
it!

Take 
it!

407934
G O L D C U P® C R È M E
4 x 2,5 kg

407931
G O L D C U P® C R O I S S A N T
6 x 2 kg

Take 
it!

Take 
it!

Take 
it!



CHOCOLADEKOEK MET EEN TWIST  |  PAIN AU CHOCOLAT AVEC UN TRUC EN PLUS

M A R G A R I N E S

B E R E I D I N G S M I D D E L E N   |   A D J U VA N T S

P L A AT S M E E R O L I Ë N   |   H U I L E S  P O U R  G R A I S S A G E

412832
O PA L® 1 C A K E
4 x 2,5 kg

412834
O PA L® 4 C R È M E
4 x 2,5 kg

412833
O PA L® 2 B L A D E R D E E G 
O PA L® 2 F E U I L L E TAG E
4 x 2,5 kg

403194
O PA L® 56 C R O I S S A N T/B L A D E R D E E G
O PA L® 56 C R O I S S A N T/F E U I L L E TAG E
6 x 2 kg

ST-ALLERY® Premium Lux is een pastavormig bereidingsmiddel 
(broodverbeteraar) voor zachte luxe degen die zorgt voor een extra zachte 
korst en kruim en een langere versheid. 

ST-ALLERY® Premium Lux est un adjuvant en pâte (améliorateur de pain) pour pâtes de luxe 
douce qui garantit une croûte et une mie ultralégère et une fraîcheur prolongée.

1434
G O L D C U P® V M -100
15 L

2264
G O L D C U P® M O U T 
G O L D C U P® MA LT
1 x 25 kg

1413
G O L D C U P® P L -3
15 L

8521
G O L D C U P® B R O O D 
G O L D C U P® PA I N
1 x 25 kg

405086
S T - A L L E R Y® P R E M I U M LU X
1 x 25 kg

6438
G O L D C U P® S U C R A LU X
1 x 25 kg



Ottergemsesteenweg-Zuid 816 - B-9000 Gent
T 09 240 17 41 - F 09 240 17 94
customer.service.vamix@vandemoortele.com
f  VandemoorteleProfessional -  company/vandemoortele
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ONZE MERKEN | NOS MARQUES


