
S H A P I N G
YO U R  TA S T Y
B R E A K FA S T

LE PETIT-DÉJEUNER
UN PLAISIR VARIÉ
AU QUOTIDIENAU QUOTIDIEN

F O O D S E R V I C E

LE PETIT-DÉJEUNER



UN PETIT-
DÉJEUNER 
PAS COMME 
LES AUTRES
C O M M E N T  R É P O N D R E 
AV E C  S AV E U R  A U X 
S O U H A I T S 
D E  3 /  T Y P E S  D E 
CO N S O M M AT E U R S  AU 
P E T I T- D É J E U N E R  ?
LE REPAS LE PLUS IMPORTANT DE LA JOURNÉE
‘Manger comme un roi le matin, comme un prince 
le midi et comme un pauvre le soir ’, dit-on parfois. 
Nous n’allons en aucun cas nier que le petit-déjeuner 
est le repas le plus important de la journée. Un bon 
petit-déjeuner permet de bien commencer la journée. 
Vous apportez à votre corps les nutriments essentiels 
et l’énergie dont vous avez besoin pour passer la 
journée en pleine forme et de bonne humeur. Prendre 
le temps pour le petit-déjeuner est certes nutritif, mais 
il sera d’autant plus sain si vous apportez suffi  sam-
ment de variation.

L E  P E T I T-
D É J E U N E R 
S A I N
UN PÉCHÉ MIGNON SAIN ET 
SAVOUREUX

Il n’y a rien contre le pain. Surtout s’il 
s’agit de pain gris, complet et/ou multi-
céréales. Une large gamme est donc un 
must. Le consommateur contemporain à 
la recherche d’un petit-déjeuner sain est 
certainement ouvert aux nouveaux goûts. 
Combinez les délicieux petits pains Rosen 
roll avec du fromage blanc et des mûres, 
de la confi ture de mûres et des fi gues.
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L E  P E T I T-
D É J E U N E R 
R A P I D E
POUR LE CONSOMMATEUR PRESSÉ 

On n’a pas toujours le temps de prendre un petit-
déjeuner copieux tôt le matin. Passer d’une réunion à 
l’autre tout en pouvant savourer un bon petit-déjeuner, 
c’est plus facile à dire qu’à faire. Proposez des formules 
faciles à emporter : un colis petit-déjeuner tout prêt 
et présenté dans un sac à emporter ou un buff et 
somptueux dans duquel votre client peut préparer 
lui-même son petit-déjeuner à emporter. Ici aussi, 
veillez à prévoir à la fois des friandises salées et sucrées 
afi n que chacun puisse y trouver son bonheur.

JOLI, 
ORIGINAL
ET FACILE

Emballez des sucreries ou vos viennoiseries 
telles que le Croissant pâte d’amandes 
(RB91) de manière créative. Une solution à 
emporter aussi attrayante que pratique.

ON
THE
GO

L E  P E T I T-
D É J E U N E R 
CO P I E U X
LE CHOIX EST CRUCIAL

Rien n’est aussi irrésistible qu’un copieux 
buff et de petit-déjeuner. Une off re généreuse 
dans laquelle spécialités et produits authen-
tiques tiennent le rôle principal. Avec une 
gamme de préparations sucrées et salées,
ainsi que des plats chauds et froids, le 
petit-déjeuner devient vraiment un repas à 
part entière qui vous donne de l’énergie à 
revendre. 
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ASTUCE :
Garnissez le Pain 

du bûcheron (B885 
et B906) comme 

une tartine.



KB201

V A R I E Z  A V E C 
V O S  F O R M U L E S 
P E T I T - D É J E U N E R

B270

MB28

A232

X47

MB19



P E T I T- D É J E U N E R 
S TA N DA R D  O U 
P R E S T I G E  
À CHACUN SON GOÛT …

Tandis que l’un préfère un petit-
déjeuner classique composé d’un 
simple pistolet avec confiture d’abricot, 
un croissant et un café, un autre optera 
peut-être pour un petit-déjeuner plus 
luxueux. Variez dans les formules et 
développez par exemple un petit-
déjeuner prestige composé de pains 
multicéréales, de Mini-croissants 
fourrés (MB28), de saumon fumé, 
d’un œuf à la coque, de Mini-muffins 
(A232) et d’une flûte de champagne.

zero
waste

RESTO
BISTRO Les yeux étaient plus gros que 

le ventre ? Dans ce cas, prévoyez 
un sachet pour que vos clients 
puissent emporter leurs ‘restes’ 
et continuer à savourer leur 
délicieux petit-déjeuner à la 
maison ou au bureau.

Tout le monde n’est pas forcément friand des œufs au lard 
le matin. Surtout quand on est végane. Heureusement, 
il n’y a rien de difficile à gâter vos clients végétaliens. 
Prenons, par exemple, le Triangle multicéréales FIT 
(B519) à la banane, pâte à tartiner au chocolat et graines 
de chia. Ou le petit Pavé aux graines de potiron 
FIT (B516), garni d’avocat concassé, de jus de citron, 
d’oignon rouge et de poivre grossièrement moulu. Et les 
amateurs d’une touche sucrée trouveront leur bonheur 
dans le Triangle multicéréales FIT (B519) au fromage 
blanc végétalien avec des fraises et de la menthe. 
Délicieusement végétalien et super simple.

L E T ’ S  G O
V E G A N

RÉGALEZ LE CLIENT 
VÉGANE AVEC NOS 
DÉLICIEUX PETITS PAINS

B516 : Pavé aux graines de potiron FIT
B519 : Triangle multicéréales FIT



B408

LA VARIATION 
AVANT TOUT

B885

X38

KB197

 MB15

KB201

B906

B885

B898

MB19

KB80

B899

ASTUCE:
Le pain perdu avec 

le Pain du bûcheron 
(B885) et de la 

cassonade.



HÔTEL

P R É V U 
U N E  R É U N I O N 
P E T I T- D É J E U N E R  ?
ORGANISEZ UN MEETING APPÉTISSANT

Les réunions petit-déjeuner sont devenues une formule 
particulièrement populaire dans le monde des entreprises. 
Avant que votre boîte mail n’explose, combiner une première 
réunion avec un délicieux petit-déjeuner séduit de nombreux 
hommes d’aff aires. Et plus encore si vous les gâtez avec des 
friandises comme la Couque suisse ronde aux raisins secs 
(KB30). Ou de délicieuses spécialités telles que le Rosen 
roll blanc (B898) garni de salami ou de fromage et de 
salade. Des bâtonnets de diff érentes couleurs indiquent les 
diff érents types de garniture.

ASTUCE :
Coupez le Mini-donut 

sucré (D75) en 2, 
plongez dans du 

chocolat et ajoutez des 
yeux et une bouche. 

Irrésistiblement fun !

ASTUCE :
Coupez la couque 

suisse ronde (KB30) 
en 2 et présentez 

à la verticale.

M I N I -
CO R N E R
POUR LES PETITS

Les petites bouchées qui font grandir ! Vous les 
trouverez bien sûr dans notre gamme et elles 
aideront vos plus petits hôtes à également 
savourer un délicieux petit-déjeuner. 
Conquerrez les cœurs des petits gourmands 
et de leurs mamans et papas avec un vrai coin 
pour les enfants ! Servez le Mini-croissant au 
beurre (RB67) avec bâtonnet, coupez le Huit 
à la crème (KB80) en 2 avant de l’enfourner 
et décorez ensuite avec des perles au chocolat 
et au sucre pour créer un visage, présentez les 
Mini-pains de l’empereur (MB6) dans un 
panier ... Laissez libre cours à votre créativité ! MB15 : Mixed box mini-viennoiserie

D75 : Mini-donut sucré
D76 : Mini-donut au goût chocolat

KB80 : Huit à la crème

KB30 : Couque suisse ronde avec raisins
B898 : Rosen roll blanc
A232 : Mixed box mini-muffi  ns



H A P P Y
O R  H E A LT H Y
B R E A K FA S T
FORMULES SELF-SERVICE
AU PETIT-DÉJEUNER

Garantir un service fl uide tout en 
permettant aux visiteurs de savourer un 
copieux petit-déjeuner ? C’est possible ! 
Présentez leur petit-déjeuner sur un 
plateau ou optez pour diff érentes 
formules de petit-déjeuner en 
libre-service sur des plateaux 
parmi lesquels ils pourront choisir.

Off rez des formules distinctes : un 
plateau “happy” avec le Pain choco-
crème (KB42), le Mini-maple pecan 
préglacé (KB197) et une tasse de café 
en guise de gâterie ; ou un plateau 
“healthy” avec du jus de fruit, une salade 
de fruits frais et un Pain losange gris 
multicéréales (B407) garni de saumon 
fumé et de salade ou de pâte à tartiner au 
chocolat et de la banane.

LAISSEZ ÉGALEMENT LES 
VISITEURS PROFITER 
DE VOS FORMULES DE 

PETIT-DÉ JEUNER DANS LE 
RESTAURANT DE L’HÔPITAL, 

LA MAISON DE REPOS ...

B311

B803

KB78

KB197 : Mini-maple pecan préglacé
B407 : Pain losange gris multicéréales
KB42 : Pain choco-crème



H A P P I N E S S
I N  A  B O X
RAPIDE ET SAVOUREUX

Il n’y a pas assez de temps ou de place pour prendre 
un petit-déjeuner copieux ? Avec une ‘boîte de 
petit-déjeuner’ au design attrayant, pleine de 
gourmandises nutritives, vous pourrez également 
servir vos clients on-the-go.

Préparez une boîte de petit-déjeuner avec, par 
exemple, un gobelet de café, le délicieux Pain au 
chocolat au beurre (KB78), le Petit pain tigre 
(B799) avec du fromage jeune pour une touche salée 
et une pomme comme dessert.

L A  V I E N N O I S E R I E 
D U  M O I S
GOÛTER FAIT ACHETER

L’embarras du choix… ça arrive aussi à ceux qui 
sont au buffet du petit-déjeuner. En mettant une 
viennoiserie différente à l’honneur chaque 
semaine ou chaque mois, vous inspirez vos clients. 
Et vous les inciterez à essayer peut-être quelque 
chose de nouveau. Pensez par exemple au Twist 
choco crème (KB81) comme alternative au pain 
au chocolat classique.

Avec une accroche attrayante, vous stimulerez 
les achats impulsifs. Placez un petit tableau 
bien en vue et invitez vos clients à goûter la 
viennoiserie. De nouvelles saveurs pour votre 
client, des ventes supplémentaires pour votre 
organisation !

Happy breakfast box

SOCIAL
CATERING

KB81 : Twist choco crème

B799 : Petit pain tigre
KB78 : Pain au chocolat au beurre



FKB 
CODE NOM PRODUIT poids/ pièce pièces / 

boîte

B135 Petit pain de 
l’empereur 60 g 100

B157
Petit pain de 
l’empereur aux 
graines de sésame

60 g 50

B270 Pistolet blanc cuit 
sur sole 55 g 40

B311
Petit pain de 
l’empereur 
multicéréales

60 g 50

B799 Petit pain tigre  70 g 36

B898 Rozen roll blanc 90 g 2 x 20

B899 Rosen roll foncé 90 g 2 x 20

B407 Pain losange gris 
multicéréales 80 g 40

B408 Pain losange blanc 
multicéréales 80 g 40

B516
Petit pavé aux 
graines de potiron 
FIT

90 g 40

B519 Triangle multi-
céréales FIT 105 g 30

MB6
Assortiment de 
mini-pains de 
l’empereur

32 g 4 x 25

MB19 Assortiment de 
mini-longuettes 40 g 3 x 20

B886
Baguette rustique 
(farinée) aux bouts 
biseautés

280 g 28

B897
Baguette rustique 
multicéréales aux 
bouts biseautés

280 g 28

B885 Pain de bûcheron 650 g 11

B906 Pain de bûcheron FIT 650 g 11

X38 La fl ûte pérène au 
levain 430 g 16

X47 Mixed box pavés 
pérènes 450 g 9

B140 Sandwich cuit 45g 100

NEW

NEW

TOUS LES 
CHAMPIONS 
POUR UN 
PETIT-
DÉJEUNER 
DÉLICIEUX

PA I N

B906

B885

B897



FKB 
CODE NOM PRODUIT poids/pièce pièces / 

boîte

RB67 Mini-croissant au 
beurre 25 g 100

RB68 Mini-pain au chocolat 
au beurre 30 g 100

RB69 Mini-suisse ronde au 
beurre 35 g 100

B803 Mini-chausson aux 
pommes au beurre 40 g 150

KB197 Mini-maple pecan 
préglacé 40 g 96

MB15 Mixed box mini-
viennoiserie(s)

30-32-35
g 

3 x 45

MB28
Mixed box mini-
croissants fourrés au 
beurre

40 g 3 x 30

KB201 Croissant droit au 
beurre 60 g 100

KB78 Pain au chocolat au 
beurre 80 g 90

KB42 Pain choco-crème 95 g 80

RB63 Croissant choco-
noisettes 100 g 32

RB91 Croissant pâte 
d’amandes 100 g 32

KB30 Couque suisse ronde 
avec raisins 120 g 60

KB80 Huit à la crème 100 g 40

KB81 Twist choco crème 100 g 56

KB78

FKB 
CODE NOM PRODUIT poids/pièce pièces / 

boîte

A232 Mixed box mini-
muffi  ns 15 g 10 x 15

D75 Mini-donut sucré 18 g 110

D76 Mini-donut au goût 
chocolat 20 g 110

D134 Mixed box 
mini-Doony’s 22 g 3 x 30

V I E N N O I S E R I E S W E E T  T R E AT S

M A R G A R I N E

ART
NR NOM PRODUIT poids/pièce pièces / 

boîte

412134 Vitelma à tartiner 10 g 200



SHAPING YOUR TASTY FUTURE

NOS MARQUES

Le monde change à toute allure : de nouvelles techniques, de nouvelles habitudes, de nouvelles saveurs … 
Pas toujours facile de rester à jour. Heureusement, vous ne devez pas vous y prendre tout seul.

Chez Vandemoortele, nous avons à cœur d’aider, d’accompagner et d’inspirer nos boulangers 
artisanaux. Tant au niveau de votre assortiment, vos savoirs et votre créativité, qu’en ce 

qui concerne l’expérience de vos clients et vos ventes. Ensemble, nous boostons votre 
commerce, pour que l’avenir vous sourie.

Ottergemsesteenwe-Zuid 816, B-9000 Gent
Tel. 09 240 17 41 I customer.service.vamix@vandemoortele.com

www.vandemoortele.com  I    VandemoorteleProfessional

S H A P I N G
YO U R  TA S T Y
B R E A K FA S T

D E S
Q U E S T I O N S  ?

N’hésitez pas à 
nous contacter.
Nous vous aiderons 
volontiers !
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