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TEMPERAMENTO

ITALIANO
EN NUESTRO PAN

Cualquiera que haya paseado alguna vez por
las calles de Génova en lItalia recordara el
delicioso aroma de la focaccia recién
horneada, la fragancia del pan fino mas puro,
elaborado con ingredientes frescos y rociado
con el mejor aceite de oliva.

Crujiente por fuera, maravillosamente tierna
por dentro y siempre repleta de auténtico
sabor italiano, la focaccia puede olerse desde
el inconfundible faro de Génova antes incluso
de ver la focacceria. La focaccia esta
profundamente arraigada en los genes de
Génova y también en los de Lanterna.

GUSTO E TRADIZIONE ITALIANI

GENUINA, COMO TIENE QUE SER

La receta de la focaccia se ha ido perfeccionando a lo largo de los siglos pero, gracias a la
tenacidad italiana (léase temperamento), siempre ha permanecido fiel a su origen. Al fin y al cabo,

los ingredientes genuinos no necesitan de ningtin adorno. Y este es el lema con el que Lanterna

comercializa su focaccia en toda Europa. Se reconoce al instante por su forma plana y los tipicos
hoyitos de la parte superior, preparada con aceite de oliva virgen extra y sin colorantes ni
aromatizantes artificiales. Tiene un sabor excelente, se presenta congelada y es facil de hornear
y consumir a cualquier hora del dia. Nuestras focaccias son apreciadas en todas partes porque,
seamos francos... ; quién puede resistirse a ese aroma que sale del horno?

Génova reposa en la costa mediterrdnea de la regidn italiana de Liguria, con su espalda recostada
sobre verdes colinas y con su inconfundible faro como simbolo de referencia.

Génova es el mayor puerto italiano del mar Mediterraneo y tiene una rica historia comercial a sus
espaldas. El faro no es (a tinica herencia medieval de (a ciudad, sino también su famoso pan fino
genovés, hecho con harina y aceite de oliva. Al principio, solo se repartia durante las ceremonias en
las iglesias, pero la focaccia pronto conquistaria un lugar permanente en los corazones de los
genoveses, como el de Colon que se llevd consigo la receta hasta las Américas, y al igual que el faro
(La Lanterna), ha acabado convirtiéndose en un simbolo de Génova. En 1996, el fundador de Lanterna,
descendiente de una antigua familia de panaderos genoveses, decidid poner a disposicidn de todo el
mundo este delicioso simbolo, de hecho, el logo de la empresa incluye el origen de Génova. Y aqui es
donde empieza la historia.

Lanterna también tiene el placer de
ofrecerle los sabores de Italia. No dude en
ponerse en contacto con nosotros si desea
conocer mejor nuestros productos. Si los
prueba, no necesitara ningun otro
argumento para convencerse. Porque,
{ : | . cquién puede negarse a estas sabrosas
! | | 1 j S 77 T tentaciones italianas?

B |l

A Lanterna também tem o prazer de lhe
oferecer os sabores de Italia. Nao hesite
em contactar-nos se desejar conhecer
melhor os nossos produtos. Depois de os
provar, ja nao precisara de mais

SABOREE LARIQUEZAHISTORICA : YD Gk === - A

estas saborosas tentacoes italianas?

EL SECRETO DE ITALIA

La cocina italiana es conocida en todo el mundo, sin embargo, el secreto de un buen plato italiano
radica en utilizar ingredientes de la calidad adecuada. Tanto si hablamos de focaccias como de
cualquier otro producto de panaderia tipico de Italia, como por ejemplo las chapatas, los bastoncini,
el pan y las pizzas, seleccionar los ingredientes basicos adecuados, es decir, la harina, (a sal, la
levadura y por supuesto, el aceite de oliva, es indispensable para el éxito. En Lanterna, no hay sitio
para los colorantes ni los aromatizantes. Suministramos el producto fresco congelado para poder
ofrecer (a flexibilidad de los productos precocinados pero sin perder un dpice de su frescura y
ademads, y no menos importante, permitir una elevada rotacion en la tienda.
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LINEA-LINHA -
(- DISPONIBLE EN TAMAROS 40X30

~2
DISPONIVEL EM TAMANHOS 40X30
OC AC CODIGO DE PRODUCTO - CODIGO DO PRODUTO 49000 49010
PESO NETO (6] - PESO LI0UIDO (6) 600 600

“,// / | \\\\\\ UNIDADES/CAJA - UNIDADES/CAIXA 10 4
O RN PAQUETES/CAJA - PACOTES/CAIXA 10 4
| \ UNIDADES/PAQUETE - UNIDADES/PACOTE 1 1
I PESONETO CAJA [KG)- PESO LI0UIDO CANA(KE) 6 2.4

0 (T.2Y MIN] - FORNO (T £ MIN] 200-210/7-8 200-210/7-8

El tentador y sabroso aroma de (a focaccia recién horneada, ;quién puede resistirse?
El pan plano cubierto de los irresistibles ingredientes italianos deleitard los paladares
mas exigentes. Las focaccias de Lanterna combinan tradicidn con ingredientes frescos
y genuinos, sin ningtn tipo de colorante o aromatizante artificial. Rociadas con aceite
de oliva virgen extra, nuestras focaccias le traen el auténtico sabor de Italia a su mesa,
y con sus miltiples posibilidades de presentacidn, haran las delicias de todos, en todas
partes y a cualquier hora del dia.

* PREPARADA CON ACEITE DE OLIVA. NO CONTIENE
GRASAS ANIMALES NI GRASAS HIDROGENADAS

0 tentador e saboroso aroma da focaccia recém-cozida, quem € que pode resistir? 0 pao plano
coberto dos irresistiveis ingredientes italianos serd o deleite dos paladares mais exigentes. AS
focaccias da Lanterna combinam tradicdo com ingredientes frescos e genuinos, sem nenhum
tipo de corante nem aromatizante artificial. Pulverizadas com azeite virgem extra, as nossas
focaccias traem-lhe o0 auténtico sabor de Italia para a sua mesa, e com mltiplas possibilidades
de apresentacdo, irdo fazer as delicias de todos, em qualquer lado e a qualquer hora do dia.

* PREPARADA COM AZEITE. NAO CONTEM
GORDURAS ANIMAIS OU HIDROGENADAS

. L

CALIDAD Y SEGURIDAD
ALIMENTARIAS

Ofrecer a nuestros clientes la mas alta calidad ha sido siempre nuestro principal
objetivo. Por ese motivo, solo trabajamos con materias primas cuidadosamente
seleccionadas, y aplicamos estrictos controles de calidad en nuestros procesos
de produccidn para garantizar la total trazabilidad de todos y cada uno de
nuestros productos.

i

Nuestras certificaciones -

IS0 9001, IS0 14001, IFS (International Food Standard) and BRC (British
Retail Consortium)

6 060 0000000000000 000000000000000000 00



*FOCACCIA MEDITERRANEA *FOCACCIA STRACCHINO

DISPONIBLE EN TAMANQS 40X30 . DISPONIBLE EN TAMANOS 40X30
DISPONIVEL EM TAMANHOS 40X30 DISPONIVEL EM TAMANHOS 40X30
CODIGO DE PRODUCTO - CODIGO DO PRODUTO 49012 CODIGO DE PRODUCTO - C(D(G0 DO PRODUTO 49013
PESO NETO (6)- PESO LIQUIDO (6) 800 . PESONETO (6)- P£S0 LI0UIDO (6) 850
UNIDADES/CAJA - UNIDADES/CAIXA A UNIDADES/CAJA - UNIDADES/CANA A
PAQUETES/CAJA - PACOTES/CAIXA A PAQUETES/CAJA - PACOTES/CANA A

UNIDADES/PAQUETE - UNIDADES/PACOTE 1
S0 NETO CAJA (KG) - PLS0 LI0UID0 CAIXA (KE) 3,4
(T.2Y MIN] - FORNO (T £ MIN) 200-210/7-8

UNIDADES/PAQUETE - UNIDADES/PACOTE 1
PESO NETO CAJA (KG)- PESO LIQUIDO CAIXA (KG) 3,2
HORNO (T.2Y MIN) - FORNO (T E MIN]‘

""'FOQACCIA VE GE TA

» =% DISPONIBLE EN TAMAROS 40X30 R - [
DISBONIVEL EM TAMANHQS 40X30 L Celmms TR

CON EL DELICIOSO ACEITE DE OLIVA

" £, W1 g 4 la oliva», pero tienen una gran nariz para detectar la
CODIGO DE PRODUCTO - CODIGO DO PRODUTO 49014 . mejor calidad. jCompruébelo usted mismo!
PESO NETO (6] - PESO LiauIno (6) 800
UNIDADES/CAJA - UNIDADES/CAIXA 4!

PAQUETES/CAJA - PACOTES/CAIXA 4 2
UNIDADES/PAQUETE - UNIBADES/PACOTE 1 =
PESO NETO CAJA (KG) - PESO LIOUIDO CAXA(KG) 3,2 .
HORNO (T.2Y MIN) - FORNO [FE MIN) 200-210/7-8



*FOCACCIA Al POMODORINI

DISPONIBLE EN TAMANOS 40X30
DISPONIVEL EM TAMANHOS 40X30

CODIGO DE PRODUCTO - C(DIGO DO PRODUTO
PESONETO (6)- PESO LI0UIDO ()
UNIDADES/CAJA - UNIDADES/CAIXA
PAQUETES/CAJA - PACOTES/CAIXA ’
UNIDADES/PAQUETE - UNIDADES/PACOTE
PESONETO CAJA (KG)- PESO LIOUIDO CAIXA (KG)
HORNO (T.2 Y MIN)- FORNO (TEMIN)
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*FOCACCIA PO

CODIGO DE PRODUCTO - CODIGO DO PRODUTO
PESO NETO (6)- PESO LiaUIDO0 (6)
UNIDADES/CAJA - UNIDADES/CAIXA
PAQUETES/CAJA - PACOTES/CAIXA
UNIDADES/PAQUETE - UNIDADES/PACOTE
PESONETO CAJA (KG)- PESO LIQUIDO CAIXA (KG)
HORNO [T.2 Y MIN] - FORNO (T E MIN)

ODORI|
DISPONIBLE EN TAMAROS 15X20
DISPONIVEL EM TAMANHOS 15X20
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DISPONIBLE EN TAMAROS 40X30
DISPONIVEL EM TAMANHOS 40X30

49030 C0DIGO DE PRODUCTO - C(DIG0 DO PRODUTO 49015

200 PESO NETO (6] - PESO LI0UIDO (6) B ]

40 UNIDADES/CAJA - UNIDADES/CAIXA ) 4

40 PAQUETES/CAJA - PACOTES/CAIXA LY

1 , . g RS Ly Y ; UNIDADES/PAQUETE - UNIDADES/PACOTE 1 .

gy . . . PRSP oL £ . PESONETOCAJA(KG)- PESOLI0UIDO CANA (KB} 3,2~

200-210/7-8 : R h - HORNO [T.2 Y MIN) - FORNO T E MIN) " 200-210/7-8 gl
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A CUALQUIER HORA

Nos atreveriamos a decir que la focaccia se puede comer en
cualquier momento del dia, desde la primera hora de la mahana
hasta la ultima de la noche, aunque para ser sinceros, el auténtico
italiano rara vez desayuna, salvo un intenso café espresso. Sin
embargo, en la region de Liguria, se toma focaccia en el desayuno,
jcon un capuchino! Las focaccias son un excelente acompanamien-
to para primeros y segundos platos y, naturalmente también es un
piatto pranzo, un fantastico plato tnico para el almuerzo.

*TRANCIO LIGURE ALLOLIO

CODIGO DE PRODUCTO - CODIGO DO PRODUTO
PESO NETO (6] - PESD LI0UIDO (6)
UNIDADES/CAJA - UNIDADES/CAIXA
PAQUETES/CAJA - PACOTES/CAIXA
UNIDADES/PAQUETE - NIDADES/PACOTE
PESO NETO CAJA (KG) - PESD LI0UIDO CAIXA [KG)
HORNO (T.3Y MIN)- FORNO (T £ MIN]

49033
450

12

12

1

54
200/3-5




*FOCACCIA FARCITA MEDITERRANEA

CODIGO DE PRODUCTO - CODIGO DO PRODUTO 14008 14002

PESO NETO (G)- PESO LIQUIDO (6) 100 450
UNIDADES/CAJA - UNIDADES/CAIXA 45 10
PAQUETES/CAJA - PACOTES/CAIXA 1 1
UNIDADES/PAQUETE - UNIDADES/PACOTE 45 10

PESO NETO CAJA (KG)- PESO LIQUIDO CAIXA (KG) 4,5 4,5

HORNO (T.2 Y MIN] - FORNO (T E MIN) 200-210/3-5 200-210/7-8

~%a guibionomia

Las raices de Lanterna se remontan a generaciones de : Y : ; - 5 1 Ll d > b . o) ' :
panaderos de Génova. Comer era algo muy importante para . & % ; i . '..... _l';;f'_:
estas familias y la linea familiar de panaderos también ha P s o v w e _'__'

dado lugar a muchos gourmets. Las madres ensefaban a . ' = gt B S A S

sus hijos a cocinar, hornear, probar y apreciar la calidad de " ' ! *FOCACC’A c = SS’CA
los buenos alimentos. Hoy en dia, esa capacidad para saber . ! LA

«probar y saborear» esta firmemente arraigada en % b r T

El"‘-" nuestros genes y también en los de nuestras focaccias. E . cIéDIG'o dEPRUDUCTO- COD|G[] DO PRODUTO 14000
= ;! PESO NETO (G)- PESO LIQUIDO (6) A
UNIDADES/CAJA - UNIDADES/CAIXA 10

-

- "AUTENTICOS v Mg e
PANADEROS ITALIANOS PESONETO CAJA (KG) - PESO LIUID0 CANA(KG) 4,5
A HORNO (T.2 Y MIN)- FORNO (T £ MIN] 200-210/7-8
AUTENTICOS
PADEIROS ITALIANQOS 13




*FOCACCINA TRADIZIONALE

CODIGO DE PRODUCTO - CDIGO DO PRODUTO
PESO NETO (6) - PESO LiQUIDO (6)
UNIDADES/CAJA - UNIDADES/CAIXA
PAQUETES/CAJA - PACOTES/CAIXA
UNIDADES/PAQUETE - UNIDADES/PACOTE
PESO NETO CAJA (KG) - PESO LIOUIDO CAIXA (KG)
HORNO (T.2 Y MIN) - FORNO (T E MIN)

49023
80
65

‘ y
- -

210-220/ 2-3 ‘

4k w;i\emﬁ "_-

AUTENTICAS

El auténtico sabor de Italia es el sabor de los ingredientes
purosy genuinos. Simplicidad es la consigna del arte de
cocinary hornear en Génova: sin demasiados ingredientes,
pero todos ellos... jrealmente buenos! Esto es lo que define

el sapore especial de Lanternay, como no podria ser de otro
modo, sin lugar para aromatizantes ni colorantes artificiales.



*FOCACCINA ALLE OLIVE *FOCACCINA MEDITERRANEA

CODIGO DE PRODUCTO - CODIGO DO PRODUTO 49026 T CODIGO DE PRODUCTO - CODIGO DO PRODUTO 28034

PESO NETO (6] - PESO LI0UIDO (6) 100 PESO NETO (6) - PESO LI0UIDO (6) 100

UNIDADES/CAJA - UNIDADES/CAIXA 55 . UNIDADES/CAJA - UNIDADES/CAIXA 55

PAQUETES/CAJA - PACOTES/CAIXA 1 s PAQUETES/CAJA - PACOTES/CAIXA 1

UNIDADES/PAQUETE - UNIDADES/PACOTE 55 UNIDADES/PAQUETE - N|DADES/PACOTE 55

PESO NETO CAJA (KG)- PESO LIQUIDO CAIXA(KG) 5,5 '8 : PESO NETO CAJA (KG) - PESO LIOUIDO CAIXA(KG) 5,5 F

HORNO (T.2Y MIN)- FORMO.(T E 200-210/5 ) HORNO (T.2Y MIN] - FORNO (T £ MIN) 200-210/7-8 l

FOCACCINA Al POMODORINI

ﬂf"ﬁano a) PESOAIAUID

C0DIGO DE PRODUCTO - CODIGO DO PRODUTO 49022

PESONETO(G) - PESO LI0UID0 (6) 100 ,_ RS o ek A, R B - SR 67 4l N | |
UNIDADES/CAJA - UNIDADES/CAIA 55 T PRSPl SR e X SN e LK SRR s . UNIDADES/CAJA- UNIDADESM*XF s s 2 i
~ PAQUETES/CAJA - PACOTES/CAIXA 1450 20 gt : o0 n /S0 ST = T SR R U0 7 i *PAQUETESRA?A*EPACGEESi A, SRR T o
 UNIDADES/PAQUETE - UNIDADES/PACOTE 55 ey s e R e i | SRR,  UNIDADES/PAQUETE - UNIDADCSIPAOT: TEN R L
PESONETO CAJA (KG)- PES0 LIOUIDO CAVA(K) 5.5 TR 1 S R . LA Y R PESONET0 CAJA (KG)- PESOLIDUIDO‘CAIM"‘_ }.5, : BT
 HORNO (T.2 Y MIN] - FORNO (1 £ 411 200-210/5 ; . e e £ : : i S Honua(ramm) FORND [TEMM 200 n}s LIRS
L5 | S oy VLl A S 6 Bl A N A
.._II-_ : Yy I"' _' L] ‘i " i e a " . N - i . - 9 |‘ 1‘ iy
B ~ - N 17



*FOCACCETA ALLOLIO *FOCACCINA ALLOLIO
PRECORTADA

PRE-CORTADA PRECORTADA

| PRE-CORTADA
CODIGO DE PRODUCTO - C0DIG0 DO PRODUTO 49024

PESO NETO (6)- PESO LiQUIDO (6) 120 CODIGO DE PRODUCTO - CODIGO DO PRODUTO 49027
UNIDADES/CAJA - UNIDADES/CAIXA 16 PESO NETO (G)- PESO LI0UIDO (6) 70
PAQUETES/CAJA - PACOTES/CAIXA 4 UNIDADES/CAJA - UNIDADES/CAIXA 54
UNIDADES/PAQUETE - UNIDADES/PAC(#E PAQUETES/CAJA - PACOTES/CAIXA 9
PESO NETO CAJA (KG) - PESO LI0UIBO CAl UNIDADES/PAQUETE - NIDADES/PACOTE 6
230/ 3-4 PESO NETO CAJA (KG)- PESO LIQUIDO CAIXA (KG) 3,78

HORNO (T.2Y MIN] - FORNO (T £ MIN) 200-210/2-3

En Lanterna nos preocupamos por las personas.
ijPor usted! jY por las generaciones futuras! Por
eso, siempre que podemos, seleccionamos
ingredientes y embalajes sostenibles. Si fuera
por nosotros, habria otras muchas generaciones
de panaderos de focaccia después de nosotros.
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CODIGO DE PRODUCTO - (0160 00 PRODUTO
PESO NETO (6)- PES0 LI0UID0 (6)

UNIDADES/CAJA -
PAQUETES/CAJA -

UNIDADES/CAIXA
PACOTES/CAIXA

UNIDADES/PAQUETE - UNIDADES/PACOTE
PESO NETO CAJA [KG)- PESO L10UIDD CAIXA (KG)
HORNO (T.2Y MIN] - FORNO (T E MIN)

¥ B3 A
*MARGHERITA AL]
DISPONIBLE EN TAMANOS 15X20
DISPONAYEL EM TAMANHES 15X20

(-
%
N\

49057

220

36

18

2

7,92
180-190/8-10

Cuando decimos talia solemos pensar en la pizza. La cocina italiana de ninguna manera
puede ignorar este todo terreno. A diferencia de lo que se suele decir, el secreto de
una buena pizza no es solo la base, sino que ademads, tiene que incorporar ingredientes
auténticos, como una auténtica mozzarella por ejemplo. Tradicidn, aroma y conocimiento
de los ingredientes se combinan con experiencia en las pizzas de Lanterna y el resultado
son pizzas sin ningtn tipo de aditivo artificial. Asi es como preparamos las mejores pizzas
congeladas que usted podra hornear en su cocina facilmente y con rapidez.

* TODAS NUESTRAS PIZZAS ESTAN ELABORADAS CON ACEITE DE OLIVA
Y NO CONTIENEN GRASAS ANIMALES O HIDROGENADAS

(Quando dizemos Italia costumamos pensar na pizza. A cozinha italiana ndo pode ignorar de
maneira alguma este todo-o-terreno. Ao contrario do que se costuma dizer, o segredo de uma
boa pizza ndo é s0 a massa, mas também a incorporagao de ingredientes auténtices, como uma
auténtica mozzarella, por exemplo. Tradicao, aroma e conhecimento dos ingredientes combinam-
se com experiéncia nas pizzas da Lanterna e o resultado sdo pizzas sem qualquer tipo de aditivo
artificial. £ assim que elaboramos as melhores pizzas congeladas que poderd cozer na sua
cozinha facilmente e de maneira rapida.

* TODAS AS NOSSAS PIZZAS SAO ELABORADAS COM AZEITE
E NAO CONTEM GORDURAS ANIMAIS OU HIDROGENADAS

— Sz —
MARGARITA

ORIGINAL PARA LLEVAR

La pizza margarita, la madrina de la ahora tan
popular cultura de la Street food. Un tentempié
delicioso para cualquier momento del dia,
conocido por los italianos desde siempre.

@ e 0000000000 0s 0 s 0000000000000 e e,

“PIZZETA

CODIGO DE PRODUCTO - C0DIGO DO PRODUTO
PESONETO (6)- P£SO LI0UIDO (6)
UNIDADES/CAJA - UNIDADES/CAIXA
PAQUETES/CAJA - PACOTES/CAIXA
UNIDADES/PAQUETE - |\|DADES/PACOTE
PESO NETO CAJA (KG)- PESO LI0UIDO CAIXA (KG)
HORNO (T.2Y MIN) - FORNO (T E MIN)

47656
160

40

20

2

6.4

180-190 / 8-10
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Ciabatta significa zapatilla en italiano, pero se la conoce mejor como pan tipico italiano,
lachapata. Ya se ha ganado un lugar importante en la cocina italiana con su genuina forma
rectangular, y cada vez mds gente estd descubriendo y apreciando este pan procedente
del norte de Italia. Originalmente, su corteza crujiente y su interior ligero se elaboraban
con la masa sobrante y en Lanterna, hemos anadido un toque de masa fermentada que
le aporta un aroma genuino. Nuestra chapata es un producto prehorneado durante unos
minutos y se suministra congelada. En todas sus diferentes versiones, es una auténtica
todo terreno que permite infinidad de variaciones.

Ciabatta significa chinela em italiano, mas é mais conhecida como um pao tipico italiano,
a chapata. Ja conquistou um lugar importante na cozinha italiana com a sua genuina forma
retangular, com cada vez mais pessoas a descobrir e a apreciar este pao procedente do norte
de Italia. Originalmente, a sua cddea estaladica e o seu interior macio sdo elaborados com a
massa sobrante e na Lanterna adiciondmos um toque de massa fermentada que proporciona um
aroma genuino. A nossa chapata é um produto pré-cozido durante alguns minutos e € fornecida
congelada. Em todas as suas diferentes versdes, € uma auténtica todo-o-terreno que permite uma
infinidade de variacdes.

CODIGO DE PRODUCTO - CODIG_G JJ&,FROB:UT{J,

PESO NETO (G]- PEs0 LI0UI00 (6] 1n|_1 ‘*—-‘-'-—'-. s
UNIDADES/CAJA - N DADES/CAIYA 2
PAQUETES/CAJA - PACOTES/CAIA 1
UNIDADES/PAQUETE - UNIDADES/PACOTE )

PESO NETO CAJA [KG)- PESO LIQUIDO CAIXA(KG) 3,2

HORNO (T.2Y MIN] - FORNO (T E MIN] 200/ 4

*PANINO GRIGLIATO

PRECORTADA
PRE-CORTADA

CODIGO DE PRODUCTO - CODIGO DO PRODUTO 49061

PESO NETO (6)- PESO Li0UID0 (6) 80
UNIDADES/CAJA - UNIDADES/CAIXA 54
PAQUETES/CAJA - PACOTES/CAIXA 6
UNIDADES/PAQUETE - NIDADES/PACOTE 9

PESO NETO CAJA (KG) - PESO LIOUIDO CAXA(KG) 4,32
HORNO [T.2 Y MIN] - FORNO (T E MIN]

-

Il

23



GUSTO E TRADIZIONE ITALIANI

Vandemoortele Ibérica - C/ Sant Marti de U'Erm, nim. 1 Planta 52 08960 Sant Just Desvern (Barcelona)
Tel.: +34 934 99 98 00 Fax: +34 93499 9811 - www.vandemoortele.com

©T0DOS LOS DERECHOS RESERVADOS VAMIX NV, CON SEDE SOCIAL EN AT B-9000 GENT (BELGICA),
MOUTSTRAAT 64 (VAMIX). ESTE CATALOGO Y TODO SU CONTENIDO (TEXTO E IMAGENES) ESTAN
PROTEGIDOS POR COPYRIGHT. LA COPIA, REPRODUCCIGN, TRATAMIENTO, TRADUCCION, DISTRIBUCION,
EXPLOTACION, ALMACENAMIENTO, TRANSMISION Y CUALQUIER OTRO USO DE UNA PARTE O LA TOTALIDAD
DE ESTE CATALOGO ESTAN ESTRICTAMENTE PROHIBIDOS SIN LA PREVIA APROBACION ESCRITA DE VAMIX.
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POR COPYRIGHT. A COPIA, REPRODUCAO, TRATAMENTO, TRADUCAO, DISTRIBUICAD, EXPLORAGAO,
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